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Euroopa Parlamendi ja ndukogu 29. aprilli 2004. aasta mairuse (EU) nr 853/2004 (millega sitestatakse loomset
piritolu toidu hiigieeni erieeskirjad) parandus

(Euroopa Liidu Teataja erivaljaanne 2004, 03. Pollumajandus, 45. koide, lk 14)

Tekst asendatakse jargmise tekstiga:

“EUROOPA PARLAMENDI JA NOUKOGU MAARUS (EU) nr 853/2004,

29. aprill 2004,

millega sitestatakse loomset piritolu toidu hiigieeni erireeglid

EUROOPA PARLAMENT JA EUROOPA LIIDU NOUKOGU,

vottes arvesse Euroopa Uhenduse asutamislepingut, eriti selle artikli
152 16ike 4 punkti b,

vottes arvesse komisjoni ettepanekut, (')

turuleviimise kohta. Nimetatud sanitaareeskirjad on vihendanud
kaubandustokkeid asjaomaste toodete puhul, aidates kaasa sise-
turu loomisele, samas tagades korgetasemelise tervisekaitse.

(4)  Nimetatud eeskirjad sisaldavad terviseohutuse iildisi pohimot-
teid, eelkdige seoses valmistajate “ja pddevate asutuste” kohus-
tustega, struktuurilisi, tegevus- ja hiigieenindudeid ettevdtetele,

N . ndus. i alkomi . ettevotete tunnustamise korda, ndudeid ladustamisele ja trans-
vdttes arvesse Euroopa majandus- ja sotsiaalkomitee arvamust, (3 pordile ning tervisemirkidele.
olles konsulteerinud regioonide komiteega,
vastavalt asutamislepingu artiklis 251 sitestatud menetlusele (°) (5)  Nimetatud pohimétted on loomset piritolu toiduainete hiigiee-
nilise valmistamise iildiseks aluseks, voimaldades olemasolevaid
direktiive lihtsustada.
ning arvestades jargmist:
(1) Vastavalt mairusele (EU) nr 852/2004 () sitestasid Euroopa
f’grlarlnent ja ndukogu toiduainete hiigieeni iildreeglid toidukiit- (6)  Soovitav on saavutada tiiendav lihtsustamine seelibi, et raken-
¢jatele. dada samu eeskirju vdimaluse korral kdikide loomset péritolu
toodete suhtes.
(2) Teatavate toiduainetega vdivad kaasneda eriloomulised ohud
inimtervisele, mis nouab hiigieeni erireeglite kehtestamist. Nii
on see eelkdige loomset piritolu toiduainetega, mille puhul on
tihti teatatud mikrobioloogiliste ja keemiliste ohtude esinemisest
neis.

(7) Méiruse (EU) nr 852/2004 ndue, millega toidukditlejad toidu-
ainete tootmise, to6tlemise ning jaotamise mis tahes etapis, mis
jargneb esmatootmisele ja sellega seotud tegevustele, peavad

3) Uhtse pdllumajanduspoliitika kontekstis on  vastu voetud kehtestama, rakendama ja sdilitama ohuanaliiiisi ja kriitiliste

mitmeid direktiive konkreetsete sanitaareeskirjade kehtestami-
seks asutamislepingu I lisas loetletud toodete valmistamise ja

() EUT C 365 E, 19.12.2000, Ik 58.
(%) EUT C 155, 29.5.2001, lk 39.
(*) Euroopa Parlamendi 15. mai 2002. aasta arvamus (ELT C 180 E, 31.7.2003,

kontrollipunktide stisteemi pohimdtetele (HACCP) vastavad
toimingud, lubab samuti lihtsustamist.

lk 288), ndukogu 27. oktoobri 2003. aasta iihisseisukoht (ELT C 48 E,

24.2.2004, lk 23) Euroopa Parlamendi 30. mirtsi 2004. aasta seisukoht

(Euroopa Liidu Teatajas seni avaldamata) ja noukogu 16. aprilli 2004. aasta

otsus. (8)
(*) Vt kidesoleva Euroopa Liidu Teataja Ik 3.

Koos voetuna pohjendavad need elemendid olemasolevates
direktiivides leiduvate hiigieeni erinduete uuestisdnastamist.
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&)

(10)

(12)

(13)

Uuestisdnastamise peaeesmarkideks on tagada korgetasemeline
tarbijakaitse toiduohutuse valdkonnas, eelkdige kogu ithenduse
toidukditlejatele samade eeskirjade kehtestamise abil, ning kind-
lustada loomset paritolu toodete siseturu nduetekohane toimi-
mine, aidates seeldbi kaasa iihtse pdllumajanduspoliitika eesmir-
kide saavutamisele.

Tuleb siilitada ja, kui see on vajalik tarbijakaitse tagamiseks,
muuta rangemaks iiksikasjalikud hiigieenieeskirjad loomset pa-
ritolu toodetele.

Uhenduse eeskirju ei tohiks kohaldada koduseks isiklikuks kasu-
tamiseks moeldud esmatoodete suhtes ega koduseks isiklikuks
tarvitamiseks mdeldud toidu valmistamise, tootlemise voi hoius-
tamise suhtes kodus. Lisaks sellele, kui toidukiitleja tarnib
viikestes kogustes omatoodetud esmatooteid vdi teatavaid liha-
liike otse lopptarbijale voi kohalikku jaemiiiigiettevottesse, on
asjakohane rahvatervist kaitsta siseriiklike Gigusaktidega,
eelkoige tootja ja tarbija vahelise tiheda sideme tottu.

Miiruse (EU) nr 852/2004 nduded on iildjuhul piisavad selleks,
et tagada toiduohutus jaemiiiigiga tegelevates ettevotetes, mis
on seotud loomset pdritolu toodete otsemiiiigi voi tarnimisega
1opptarbijale. Kiesolevat mdairust tuleks tldjuhul kohaldada
hulgimiitigitegevuste suhtes (s.t kui jacettevote tegeleb loomset
pdritolu  toiduainete tarnimisega teisele ettevottele). Vilja
arvatud kiesolevas mairuses sitestatud erinduded temperatuu-
rile, peaks méiruse (EU) nr 852/2004 nduetest siiski piisama
selliste hulgimiitigitegevuste puhul, mis hdlmavad iiksnes ladus-
tamist vOi transporti.

Liikmesriikidel peaks olema mdningane voimalus laiendada voi
piirata kdesoleva mairuse nduete kohaldamist riiklike digusakti-
dega reguleeritud jackaubandusele. Nad vdivad nimetatud
nouete kohaldamist piirata siiski iiksnes siis, kui leiavad, et
miiruse (EU) nr 852/2004 nduetest piisab toiduhiigieeni alaste
eesmirkide saavutamiseks, ning kui loomset péritolu toiduainete
tarned jaeettevottelt teisele ettevottele on marginaalsed, kohaliku
ulatusega ja kitsendustega. Sellised tarned peaksid seega
moodustama itksnes viikese osa ettevotte dritegevusest;
ettevotted, kellele tarnitakse, peaksid asuma vahetus liheduses;
ning tarned peaksid holmama iiksnes teatavat liiki tooteid voi
ettevotteid.

(14)  Kooskolas asutamislepingu artikliga 10 tuleb litkmesriikidel
votta koik asjakohased meetmed, et tagada toidukiitlejate
vastavus kiesolevas madruses sitestatud kohustustele.

(15) Toidu jilgitavus on toiduohutuse tagamise oluline element.
Lisaks madruse (EU) nr 1782002 () iildreeglite jirgimisele
tuleks toidukiitlejatel, kes vastutavad ettevotete eest, mis koos-
kolas kidesoleva mairusega peavad olema tunnustatud, tagada,
et koik nende turuleviidavad loomset piritolu tooted kannavad
kas tervisemdrki voi identifitseerimismarki.

(16)  Uhendusse imporditav toit peab vastama méiruses (EU)
nr 178/2002 sitestatud iildnduetele voi vastama eeskirjadele,
mis on samavddrsed ihenduse eeskirjadega. Kdiesolevas
maéidruses médratletakse thendusse imporditava loomset paritolu
toidu hiigieeni erinduded.

(17)  Kdesoleva médruse vastuvotmine ei tohiks vihendada Soome ja
Rootsi liitumisel ithendusega nendega kokku lepitud tdiendavaid
tagatisi, mis on kinnitatud komisjoni otsustega 94/968/EU, ()
95/50/EU, () 95/160/EU, () 95/161/EU () ja 95/168/EU ()
ning ndukogu otsustega 95/409/EU, () 95/410/EU () ja
95/411/EU. () Sellega tuleks sitestada kord iileminekuperioodi
ajal tagatiste andmiseks mis tahes liikmesriigile, millel on heaks
kiidetud riiklik kontrolliprogramm, mis asjaomase loomset pa-
ritolu toidu puhul on samaviirne Soome ja Rootsi heakskii-
detud programmidega. Euroopa Parlamendi ja ndukogu 17.
novembri 2003. aasta madrusega (EU) nr 2160/2003 salmonella
ja muude kindlaks médratud toidust pdhjustatud zoonootilise
toimega mojurite torje kohta (%) sitestatakse samasugune kord
elusloomade ja haudemunade suhtes.

() Euroopa Parlamendi ja ndukogu 28. jaanuari 2002. aasta miirus (EU)

nr 178/2002, millega sidtestatakse toidualaste Gigusnormide iildised
pohimotted ja nduded, asutatakse Euroopa Toiduohutusamet ja kehtestatakse
toidu ohutusega seotud menetlused (EUT L 31, 1.2.2002, lk 1). Méarust on
viimati muudetud midrusega (EU) nr 1642/2003 (ELT L 245, 29.9.2003, lk

4).
() EUTL 371, 31.12.1994, Ik 36.
() EUTL 53, 9.3.1995, Ik 31.
() EUT L 105 9.5.1995, Ik 40.
() EUT L 105, 9.5.1995, Ik 44.
() EUT L 109, 16.5.1995, Ik 44.
() EUT L 243, 11.10.1995, Ik 21.
() EUT L 243, 11.10.1995, Ik 25.
() EUT L 243, 11.10.1995, Ik 29.
(") ELT L 325, 12.12.2003, Ik 1.
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(18)

(20)

(21)

(22)

Kiesolevas mddruses sitestatud struktuuri- ja hiigieenindudeid
on asjakohane kohaldada igat liiki ettevotete suhtes, sealhulgas
viikeettevotted ja lilkuvtapamajad.

Paindlikkus on asjakohane, et vdimaldada traditsiooniliste
meetodite jitkuvat kasutamist toidu tootmise tootlemise voi
jaotamise mis tahes etapis ning seoses ettevitetele esitatavate
struktuurinduetega. Paindlikkus on eriti oluline piirkondade
jaoks, kus kehtivad erilised geograafilised piirangud, sealhulgas
asutamislepingu artikli 299 Iikes 2 osutatud ddrepoolseimad
piirkonnad. Paindlikkus ei peaks siiski ohustama toiduohutuse
alaseid eesmirke. Veelgi enam, kuna kogu toit, mis toodetakse
kooskdlas hiigieenireeglitega, on harilikult vabas ringluses {ile
kogu tihenduse, peaks kord, mis vdimaldab liikmesriikidel
paindlikkust kasutada, olema tdiesti libipaistev. See peaks
erimeelsuste lahendamise vajadusel voimaldama arutelu maaruse
(EU) nr 178/2002 kohaselt moodustatud alalise toiduahela ja
loomatervishoiu komitees ning komisjonil protsessi koordinee-
rida ja votta asjakohaseid meetmeid.

Lihamassi mdiste peaks olema ildine ja hdlmama koiki mehaa-
nilisi konditustamismeetodeid. Kiired tehnoloogilised arengud
selles vallas tdhendavad, et on asjakohane kasutada paindlikku
mdistet. Lihamassile esitatavad tehnilised nduded peaksid siiski
erinema olenevalt erinevate meetodite tulemusena saadud
toodetele antavast riskihinnangust.

Toidukditlejad, sealhulgas loomasoodasektor, on omavahelistes
sidemetes ning loomatervise, loomade heaolu ja rahvatervise
kaalutlused on omavahel seotud tootmise tootlemise ja jaota-
mise koikidel etappidel. See eeldab piisavat kommunikatsiooni
erinevate huvirithmade vahel piki toiduahelat alates esmatoot-
misest kuni jaemiiigini.

Selleks, et kindlustada ithenduse turule viidavate kiititud ulukite
nduetekohane inspekteerimine, tuleks kiititud loomade kere ja
siseelundid esitada ametlikuks tapajirgseks kontrolliks ulukite
tootlemisettevottes. Teatavate kiittimistraditsioonide  séilitami-
seks ilma toiduohutust ohtu seadmata voib siiski ka pakkuda
koolitust kiittidele, kes ulukeid inimtoiduks turule viivad. See
peaks vdimaldama kiittidel teostada ulukite esialgset kontrolli
kohapeal. Kui koolitatud kiitid teostavad nimetatud esialgse
kontrolli ja ei tuvasta korvalekaldeid ega ohte, ei ole sellistel
juhtudel vaja neilt nduda kogu siseelundite esitamist ulukite
tootlemisettevottele tapajargseks  kontrolliks.  Litkmesriikidel
tuleks siiski voimaldada kehtestada oma territooriumil
rangemad reeglid eriloomuliste riskidega arvestamiseks.

(23)

(24)

(25)

(26)

(27)

Kéesoleva mddrusega tuleks kehtestada toorpiima kriteeriumid
kuni uute turustamisnduete kehtestamiseni. Need kriteeriumid
peaksid olema kdivitusvdartused, millega peetakse silmas seda,
et nende iiletamisel tuleb toidukditlejatel kehtestada parandus-
meetmeid ja teavitada pddevat asutust. Kriteeriumid ei peaks
olema maksimumvairtused, mille iiletamisel toorpiima turus-
tada ei tohi. Sellega peetakse silmas, et teatavates olukordades
voib kriteeriumitele mitte téielikult vastavat toorpiima asjako-
haste meetmete rakendamisel ohutult kasutada inimtoiduks.
Otsetarbimiseks ettendhtud toorpiima ja toorkoore puhul on
asjakohane voimaldada igal liikmesriigil sdilitada voi kehtestada
asjakohased sanitaarmeetmed kdesoleva médruse eesmarkide
saavutamise tagamiseks oma territooriumil.

On asjakohane, et piimatoodete tootmiseks kasutatava toor-
piima kriteeriumid oleksid kolm korda korgemad kui majandist
kogutava toorpiima kriteeriumid. To66deldud  piimatoodete
valmistamiseks kasutatava piima kriteerium on absoluutviirtus,
majandist kogutava toorpiima puhul on aga tegemist keskmi-
sega. Kdesolevas médruses sdtestatud temperatuurinduete jargi-
mine ei peata tédielikult bakterikasvu transportimisel ja ladusta-
misel.

Kiesolev uuestisdnastamine tihendab seda, et olemasolevad
hiigieeninduded voib kehtetuks tunnistada. Selle saavutab
Euroopa Parlamendi ja ndukogu 21. aprilli 2004. aasta direktiiv
2004/41/EU, millega tunnistatakse kehtetuks teatavad direk-
tiivid, mis kisitlevad teatavate inimtoiduks ettenihtud loomset
pdritolu toodete tootmise ja turuleviimise toiduhiigieeni ning
tervishoiundudeid. ()

Lisaks asendavad kiesoleva mddruse reeglid munade kohta
ndukogu 20. juuni 1994. aasta otsuses 94/371/EU (milles sites-
tatakse teatavat lilki munade turuleviimise terviseohutuse
erinduded) () kehtestatud vastavad reeglid, mis on muutunud
kehtetuks ndukogu direktiivi 92/118/EMU (*) tithistamise tdttu.

Uhenduse toiduhiigieeni alased digusaktid peaksid toetuma
teaduslikele nduannetele. Seepérast tuleks vajaduse korral alati
konsulteerida Euroopa Toiduohutusametiga.

() ELT L 157, 30.4.2004, Ik 33.

) EUT L 168, 2.7.1994, Ik 34.

() Noukogu 17. detsembri 1992. aasta direktiiv 92/118/EMU, milles sitestatakse
selliste toodete iihendusesisest kaubandust ja ithendusse importimist regulee-
rivad loomatervishoiu- ja tervisekaitsenduded, mille suhtes ei kohaldata direk-
tiivi 89/662/EMU A lisa I peatiikis ja nakkusetekitajate puhul direktiivis
90/425/EMU osutatud ithenduse ericeskirjades sitestatud noudeid (EUT L 62,
15.3.1993, lk 49). Médrust on viimati muudetud komisjoni méarusega (EU)
nr 445/2004 (ELT L 72, 11.3.2004, k 60).
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(28)  Teaduse ja tehnika arengu arvesse votmiseks tuleks tagada
komisjoni ja litkmesriikide tihe ja tdhus koostd6 toiduahela ja
loomatervishoiu alalise komitee raames.

(29)  Kdéesoleva mairuse ndudeid ei peaks kohaldama enne toiduhii-
gieeni kisitlevate uute digusaktide tdielikku joustumist. Samuti
on asjakohane jitta vihemalt 18 kuud uute reeglite joustumise
ja kohaldamise vahele, et anda asjaomastele toostustele aega
kohanemiseks.

(30)  Kiesoleva médruse rakendamiseks vajalikud meetmed tuleks
vastu votta vastavalt ndukogu 28. juuni 1999. aasta otsusele
1999/468/EU, millega sdtestatakse komisjonile antud rakendus-
volituste kasutamise menetlus, (')

ON VASTU VOTNUD KAESOLEVA MAARUSE:

[ PEATUKK

ULDSATTED

Artikkel 1

Reguleerimisala

1. Kdiesolevas madruses kehtestatakse loomset pdritolu toidu
hiigieeni erinduded toidukiitlejatele. Kiesolevad eeskirjad on tdiendu-
seks mdidruses (EU) nr 852/2004 sitestatutele. Neid kohaldatakse
loomset paritolu tootlemata ja toodeldud toodetele.

2. Otsese vastupidise viite puudumisel ei kohaldata kiesolevat
maédrust toidu suhtes, mis sisaldab nii taimset piritolu tooteid kui ka
loomset paritolu to6deldud tooteid. Sellise toidu valmistamisel kasutata-
vaid loomset piritolu t66deldud tooteid tuleks aga siiski hankida ja
kisitseda kooskdlas kiesoleva méddruse nductega.

3. Kdiesolevat mairust ei kohaldata jargmistel juhtudel:
a) esmatootmine eraotstarbeliseks koduseks kasutamiseks;

b) toidu valmistamine, kisitsemine voi ladustamine kodus eraotstarbeli-
seks koduseks kasutamiseks;

¢) viikestes kogustes esmatoodete tarnimine kiitlejalt otse 1opptarbijale
voi kohalikesse jackaubandusettevdtetesse, kes tarnivad otse 1dpptar-
bijale.

() EOT L 184, 17.7.1999, Ik 23.

d) farmis tapetud kodulindude 1 ja jdneseliste liha viikestes kogustes
tarnimine kiitlejalt otse 1dpptarbijale voi kohalikesse jackaubandu-
settevotetesse, kes tarnivad sellist liha virske lihana otse 16pptarbi-
jale.

e) ulukite voi nende liha viikestes kogustes tarnimine kiittidelt otse
lopptarbijale voi kohalikesse jackaubandusettevotetesse, kes tarnivad
otse ldpptarbijale.

4. Liikmesriigid kehtestavad siseriiklike oigusnormidega 1oike 3
punktides ¢, d ja e osutatud tegevusi ja isikuid reguleerivad eeskirjad
Selliste siseriiklike eeskirjade eesmirgiks on tagada kdesoleva mairuse
eesmarkide saavutamine.

5. a) Otsese vastupidise viite puudumise korral ei kohaldata kiesolevat
madrust jaetegevuse suhtes.

b) Kdesolevat miirust kohaldatakse siiski jaetegevuse suhtes, kui
tegevuse eesmargiks on loomset péritolu toiduainete tarnimine
teisele ettevottele, vilja arvatud jargmistel juhtudel:

i) tegevus seisneb iiksnes ladustamises voi transpordis, mille
puhul siiski kohaldatakse III lisas sitestatud temperatuurindu-
deid;

ii) loomset piritolu toitu sellest jaeettevottest tarnitakse iiksnes
teistele jaeettevotetele ning tegevus kooskdlas siseriiklike
Oigusaktidega on marginaalne, kohaliku ulatusega ning
piiratud.

¢) Liikmesriigid voivad kehtestada riiklikke meetmeid kiesoleva
maéiruse nduete rakendamiseks nende territooriumil paiknevatele
jaeettevotetele, mille suhtes kdesolev madrus poleks kohaldatav
1dikude a ja b alusel.

6.  Kiesoleva mddruse kohaldamine ei piira jargmist:

a) asjakohased looma- ja rahvatervise nduded, sealhulgas teatavate
transmissiivsete spongioossete entsefalopaatiate viltimise, kontrolli
ja likvideerimise eesmargil sitestatud rangemad eeskirjad;

b) nouded loomade heaolule

ja

¢) nduded loomade identifitseerimisele ja loomset piritolu toodete
jalgitavusele.
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Artikkel 2

Moisted

Kiesolevas madruses kasutatakse jargmisi mdisteid:
1. méiruses (EU) nr 178/2002 sitestatud mdisted;
2. midruses (EU) nr 852/2004 sitestatud mdisted;
3. 1lisas sitestatud mdisted

ja

4. mis tahes tehnilised mdisted II ja III lisas.

11 PEATUKK

TOIDUKAITLEJATE KOHUSTUSED

Artikkel 3

Uldkohustused

1. Toidukditlejad peavad jargima II ja III lisa asjakohaseid sitteid.

2. Toidukditlejad ei kasuta loomset pdritolu toodete pinnalt pinna-
saaste eemaldamiseks mingit muud ainet peale joogivee voi kui méddru-
sega (EU) nr 852/2004 vdi kdesoleva midrusega seda lubatakse, siis
puhta vee, vilja arvatud kui aine kasutamist on heaks kiidetud artikli
12 loikes 2 osutatud korras. Toidukditlejad jirgivad samuti mis tahes
kasutustingimusi, mis voidakse sama korra alusel kehtestada. Heakskii-
detud aine kasutamine ei mojuta toidukditleja kohustust jirgida kées-
oleva médruse ndudeid.

Artikkel 4

Ettevdtete registreerimine ja tunnustamine

1. Toidukditlejad viivad turule ithenduses valmistatud loomset pirit-
olu tooteid tiksnes siis, kui need on valmistatud ja neid on kisitsetud
eranditult ettevotetes:

a) mis vastavad médruse (EU) nr 852/2004 asjakohastele nduetele,
kdesoleva mdidruse 1I ja III lisa ning toidualaste digusnormide
muudele asjakohastele nouetele

ja

b) mille padev asutus on registreerinud voi, kui see on ndutav koos-
kolas Ioikega 2, tunnustanud.

2. Ilma et see piiraks madruse (EU) nr 852/2004 artikli 6 15ike 3
kohaldamist, on selliseid loomset paritolu tooteid kisitsevate ettevdtete
tegevus, mille suhtes kiesoleva médruse III lisas on sdtestatud noudeid,
lubatud iiksnes padeva asutuse tunnustamise korral kooskdlas kiesoleva
artikli 16ikega 3, erandiks on iiksnes jargmise tegevusega ettevotted:

a) esmatootmine;

b) transporditoimingud;

¢) kontrollitava temperatuuriga ladustamistingimusi mitte vajavate
toodete ladustamine

voi

d) muud, kui vastavalt artikli 1 16ike 5 punktiga b mairuse reguleeri-
misalasse kuuluvad jaetoimingud.

3. Ettevote, mille suhtes kohaldatakse tunnustamist kooskolas
loikega 2, voib tegutseda iiksnes siis, kui padev asutus on kooskdlas
Euroopa Parlamendi ja ndukogu 29. aprilli 2004. aasta méarusega (EU)
nr 854/2004, millega kehtestatakse erieeskirjad inimtoiduks ettendhtud
loomsete saaduste ametliku kontrolli korraldamise kohta: (')

a) parast kohapealset kontrolli tunnustanud ettevdtte tegutsemisdigust

voi

b) andnud ettevottele tingimusliku tunnustuse.

4. Toidukditlejad teevad koostood pidevate asutustega kooskolas
méirusega (EU) nr 854/2004. Eelkdige tagavad toidukditlejad ettevotte
t66 1opetamise, kui padev asutus tunnustuse tagasi votab voi, tingimus-
liku tunnustuse puhul seda ei pikenda voi ei anna tiielikku tunnustust.

5. Kiesolev artikkel ei takista ettevottel toitu turule viimast kiesoleva
mairuse rakenduskuupieva ja padeva asutuse sellele jirgneva esimese
kontrolli vahel, kui ettevote:

a) kuulub tunnustamisele kooskdlas 1oikega 2 ja viis loomset paritolu
tooteid turule kooskdlas ithenduse digusaktidega vahetult enne kdes-
oleva mairuse rakendamist

voi
b) on sellist liiki, mille puhul tunnustamisndue enne kiesoleva mairuse

rakendamist puudus.

(") Vt kiesoleva Euroopa Liidu Teataja Ik 83.
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Artikkel 5

Tervisemirk ja identifitseerimismirk

1. Toidukditlejad viivad turule loomset paritolu toote, mida on kisit-
setud ettevottes, mille suhtes kohaldatakse tunnustamist kooskdlas ar-
tikli 4 16ikega 2, iiksnes siis, kui ettevote on kas:

a) kasutanud tervisemirki kooskdlas maarusega (EU) nr 854/2004

vOi

b) kui nimetatud mairuses pole sitestatud tervisemargi kasutamine, siis
on kasutanud identifitseerimismérki kooskolas kiesoleva mairuse 1I
lisa I jaoga.

2. Toidukditlejad voivad kasutada identifitseerimismiérki loomset pa-
ritolu toote puhul iiksnes siis, kui toode on valmistatud kooskdlas kdes-
oleva miirusega ettevotetes, mis vastavad artikli 4 nduetele.

3. Toidukiitlejatel pole lubatud eemaldada lihalt tervisemarki, mida
on kasutatud kooskolas mddrusega (EU) nr 854/2004, vilja arvatud
selle 1dikamisel, tootlemisel voi muul viisil edasi kiitlemisel.

Artikkel 6

Loomset piritolu tooted viljastpoolt ithendust

1. Loomset piritolu tooteid kolmandatest riikidest importivad toidu-
kiitlejad peavad tagama, et import toimub iiksnes jargmistel tingi-
mustel:

a) lihteriigiks olev kolmas riik on kantud kooskdlas miiruse (EU)
nr 854/2004 artikliga 11 koostatud kolmandate riikide nimekirja,
kust selle toote import on lubatud;

b) i) i) ettevote, kust toode lihetati ja kus see omandati voi ette
valmistati, on kantud kooskélas mairuse (EU) nr 8542004
artikliga 12 koostatud ettevotete nimekirja, kust selle toote
import on lubatud, kui see on kohaldatav;

i) vdrske liha, hakkliha, lihavalmististe, lihatoodete ja lihamassi
puhul valmistati toode lihast, mis on saadud tapamajadest ja
lihaldikusettevotetest, mis on kantud kooskdlas midruse (EU)
nr 854/2004 artikliga 12 koostatud ja ajakohastatud nimekirja,
voi tunnustatud ithenduse ettevotetest

ja

iii

=

elusate kahepoolmeliste molluskite, okasnahksete, mantelloo-
made ja meritigude puhul on tootmispiirkond kantud kooskdlas
kdnesoleva médruse artikliga 13 koostatud nimekirja;

e}
-~

toode vastab jargmistele nouetele:

i) kidesoleva médruse nouded, sealhulgas artikli 5 nduded tervise-
mirgi ja identifitseerimismargi suhtes;

i) madruse (EU) nr 852/2004 nouded
ja

iii) loomset pdritolu toodete impordi kontrolli reguleerivate ithen-
duse digusaktidega kooskdlas sitestatud mis tahes imporditingi-
mused

ja

&

miiruse (EU) nr 8542004 artikli 14 nouded sertifikaatide ja doku-
mentide suhtes, kui kohaldatav, on tiidetud.

2. Erandina loikest 1 voib kalandustoodete import toimuda ka koos-
kolas mairuse (EU) nr 854/2004 artikli 15 erisitetega.

3. Loomset péritolu tooteid importivad toidukditlejad peavad tagama
jargmist:

a) toodete kontrollimise voimaldamist importimisel kooskolas direktii-
viga 97/78[EU ();

b) import vastab direktiivi 2002/99/EU (?) nduetele

ja

¢) nende kontrollitavad toimingud, mis leiavad aset pdrast importimist,
tehakse kooskolas III lisa nduetega.

4. Toidukditlejad, kes impordivad toitu, mis sisaldab nii taimset pi-
ritolu tooteid kui ka loomset piritolu toodeldud tooteid, tagavad, et
sellises toidus sisalduvad loomset piritolu t66deldud tooted tdidavad
1digete 1-3 noudeid. Nad peavad suutma tdendada, et see nii on
(nditeks vastava dokumentatsiooni vdi sertifitseerimise abil, mis ei pea
jargima 1oike 1 punktis d tdpsustatud vormi).

() Noukogu 18. detsembri 1997. aasta direktiiv 97/78/EU, milles sitestatakse
kolmandatest riikidest iihendusse toodavate toodete veterinaarkontrolli
pohimatted (EUT L 24, 30.1.1998, Ik 9). Direktiivi on muudetud 2003. aasta
iihinemisaktiga. .

(*) Noukogu 16. detsembri 2002. aasta direktiiv 2002/99/EU, milles sitestatakse
inimtoiduks mdeldud loomsete saaduste tootmise, to6tlemise, turustamise ja
ithendusse toomise loomatervishoiunduded (ELT L 18, 23.1.2003, Ik 11).
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11 PEATUKK

KAUBANDUS

Artikkel 7

Dokumendid

1. Kui see on ndutav vastavalt Il voi III lisale, tuleb toidukiitlejatel
tagada, et loomset péritolu toodete saadetistega on kaasas sertifikaadid
voi muud dokumendid.

2. Artikli 12 Idikes 2 osutatud korras vdib:

a) kehtestada dokumendivorme

ja

b) sitestada elektrooniliste dokumentide kasutamine.

Artikkel 8

Eritagatised

1. Toidukiitlejad, kes kavatsevad viia Rootsi vdi Soome turule jirg-
misi loomset piritolu toiduaineid, peavad tditma 1dikes 2 sitestatud
reegleid salmonella suhtes:

a) veise- ja sealiha, sealhulgas hakkliha, kuid mitte lihavalmistised ega
lihamass;

b) jargmist liiki kodulindude liha: kanad, kalkunid, parlkanad, pardid ja
haned, sealhulgas hakkliha, kuid mitte lihavalmistised ega lihamass;

ja

¢) munad.

2. a) Veise- ja sealiha ning kodulinnuliha puhul tuleb saadetistest votta
proovid teelesaatvas ettevottes ning nende mikrobioloogiline
testimine peab andma negatiivsed tulemused kooskdlas ithenduse
digusaktidega.

=

Munade puhul peavad pakkimiskeskused andma garantii, et
saadetised on pirit karjadest, millele on sooritatud mikrobioloo-
giline testimine negatiivsete tulemustega kooskolas tthenduse
igusaktidega.

¢) Veise- ja sealiha puhul ei tule 16igus a sitestatud testi teha saade-
tiste puhul, mis on ette ndhtud ettevottele pastoriseerimiseks,
steriliseerimiseks voi samasuguse mdjuga tootlemiseks. Munade
puhul ei tule 1digus b sitestatud testi teha saadetiste puhul, mis
on ette ndhtud toodeldud toodete valmistamiseks protsessi abil,
mis garanteerib salmonella korvaldamise.

=

Loikudes a ja b sitestatud teste ei tule techa toiduainete puhul,
mis on pdrit ettevottest, mille suhtes kohaldatakse tunnustatud
kontrolliprogrammi asjaomase loomset péritolu toidu puhul ja
artikli 12 1oikes 2 osutatud korras, mis on samavairne Rootsi ja
Soome puhul tunnustatud korraga.

e) Veise- ja sealiha ning kodulinnuliha puhul peab toiduga kaasas
olema ithenduse digusaktidega sitestatud niidisele vastav kauba-
dokument voi sertifikaat, mis peab sedastama jargmist:

i) 1oigus a osutatud kontrollimised on ldbi viidud negatiivse
tulemusega

iii) liha on parit 16iguga d reguleeritud ettevottest.

f) Munade puhul peab saadetisega kaasas olema sertifikaat, mis
sedastab, et 16igus b osutatud testid on tehtud negatiivsete tule-
mustega vOi et munad on ette nihtud kasutamiseks 1digus ¢
osutatud moel.

3. Artikli 12 1dikes 2 osutatud korras voib:

(S
Rl

ldigete 1 ja 2 noudeid ajakohastada, et votta arvesse eelkdige
muudatusi litkmesriikide kontrolliprogrammides voi mikrobioloogi-
liste kriteeriumite kehtestamist kooskdlas mairusega  (EU)
nr 852/2004;

ja

=

1oikes 2 sdtestatud reegleid 15ikes 1 osutatud mis tahes toiduainete
suhtes voib laiendada tervikuna voi osaliselt mis tahes litkmesriigile
voi litkmesriigi mis tahes piirkonnale, millel on kontrolliprogramm,
mis asjaomase loomset péritolu toidu puhul on tunnustatud sama-
véirseks Rootsi ja Soome puhul heaks kiidetud programmiga.

4. Kdesolevas artiklis tahendab kontrolliprogramm kooskolas méaéru-
sega (EU) nr 2160/2003 heaks kiidetud kontrolliprogrammi.
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IV PEATUKK

LOPPSATTED

Artikkel 9

Rakendusmeetmed ja iileminekumeetmed

Rakendusmeetmed ja ileminekumeetmed voib sitestada artikli 12
16ikes 2 osutatud korras.

Artikkel 10

II ja III lisa muutmine ja kohandamine

1. II'ja III lisa voib muuta voi kohandada artikli 12 Idikes 2 sdtes-
tatud korras, vottes arvesse jargmist:

a) hiid tavasid kisitlevate juhiste arengud;

b) HACCP-I pohinevate siisteemide rakendamisest saadud kogemused
vastavalt mairuse (EU) nr 852/2004 artiklile 5;

¢) tehnoloogilised arengud ja nende praktilised tagajirjed ning tarbijate
ootused toidu koostise suhtes;

d) teaduslikud nduanded, eelkdige uued hinnangud riskidele;
e) toiduainete mikrobioloogilised ja temperatuurikriteeriumid;

f) muutused tarbimisharjumustes.

2. Erandeid II ja III lisast on lubatud teha artikli 12 15ikes 2 osutatud
korras, tingimusel et need ei kahjusta kdesoleva mdiruse eesmarkide
saavutamist.

3. Liikmesriigid voivad ilma kiesoleva mairuse eesmarkide saavuta-
mist ohustamata kehtestada kooskolas 15igetega 4-8 siseriiklikke meet-
meid III lisas sitestatud nouete kohandamiseks.

4. a) Loikes 3 osutatud siseriiklike meetmete eesmirgiks on:

i) traditsiooniliste meetodite jitkuva kasutamise vdimaldamine
toidu tootmise toGtlemise voi jaotamise mis tahes etapis

Vo1

ii) selliste toiduainetodstuste vajadustega arvestamine, mis
asuvad piirkondades, kus kehtivad geograafilised eripiirangud.

b) Muudel juhtudel kohaldatakse neid iiksnes ettevdtete ehitamise,
kavandamise ja sisseseade suhtes.

5. Mis tahes liikmesriik, kes soovib kehtestada 1dikes 3 osutatud sise-
riiklikke meetmeid, teavitab komisjoni ja teisi litkmesriike. Iga teade:

a) esitab tiksikasjaliku kirjelduse nouetest, mida see litkmesriik peab
vajalikuks vastu votta, ja soove vastuvotuvormi suhtes;

b) kirjeldab asjaomaseid toiduaineid ja ettevotteid;

¢) selgitab vastuvdtmise pdhjuseid, sealhulgas, kui asjakohane, esitades
kokkuvotte ldbiviidud ohuanaliiiisist ja mis tahes meetmetest, mis
on voetud tagamaks, et vastuvdtmine ei ohusta kdesoleva médruse
eesmirke;

ja

d) toob dra muu asjakohase teabe.

6.  Teistel liikmesriikidel on komisjonile kirjalike kommentaaride
saatmiseks kolm kuud alates 16ikes 5 osutatud teate saamisest. Loike 4
16igust b tulenevate kohandamiste puhul pikendatakse seda ajavahe-
mikku mis tahes litkmesriigi taotlusel nelja kuuni. Komisjon voib ja
iihelt voi mitmelt litkmesriigilt kommentaare saades peab konsulteerima
liikmesriikidega artikli 12 1dikes 1 osutatud komitees. Komisjon voib
artikli 12 1dikes 2 nimetatud korras otsustada, kas kavandatud meet-
meid voib rakendada, vajaduse korral asjakohaste muudatuste alusel.
Vajaduse korral voib komisjon pakkuda iildisi meetmeid kooskdlas
kédesoleva artikli 1oikega 1 voi 2.

7.  Liikmesriik voib vastu votta siseriiklikke meetmeid, kohandades
111 lisa ndudeid tiksnes jargmiselt:

a) vastavalt kooskdlas Idikele 6 vastu voetud otsusega;

b) kui iiks kuu parast 1dikes 6 osutatud ajavahemiku moodumist pole
komisjon teavitanud liikmesriike, et on saanud kirjalikke kommen-
taare voi et ta kavatseb teha ettepaneku otsuse vastuvdtmiseks koos-
kolas loikega 6;

voi

¢) kooskolas 1oikega 8.
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8. Liikmesriik voib omaalgatuslikult ja vastavalt asutamislepingu 6. sdtestada hiigieenistandardeid voi -kontrolle, kui nende vajadus
tildsatetele sdilitada voi kehtestada siseriiklikud reeglid, mis: rahvatervise kaitseks on teaduslikult tdendatud;
a) keelavad vdi piiravad otsetarbimiseks ettendhtud toorpiima vdi toor- 7. laiendada IIT lisa VII jao IX peatikki elusatele kahepoolmelistele
koore turuleviimist tema territooriumil molluskitelevilja arvatud perekonda Pectinidae kuuluvatele kamm-
karpidele;
voi 8. maddratleda kriteeriumid otsustamaks, millisel juhul epidemioloogi-

lised andmed osutavad, et kalastuspiirkonnaga ei seondu tervi-
seohte parasiitide ndol ja sellest tulenevalt otsustamaks, millisel
juhul voib padev asutus lubada toidukditlejail mitte kiilmutada

b) lubavad pideva asutuse loal kasutada toorpiima, mis ei vasta III lisa
) P P kalandustooteid kooskdlas III lisa VIII jao III peatiiki D osaga;

IX jaos sdtestatud kriteeriumitele mikroorganismide arvu ja somaati-
liste rakkude arvu osas, vihemalt 60 pdevase laagerdumis- voi
kiipsemisperioodiga juustude valmistamisel, ja piimatooteid, mis on
saadud seoses selliste juustudevalmistamisega, kui see ei ohusta kies- 9. sitestada virskuskriteeriumid ning histamiini ja kogu lenduva
oleva maéruse eesmarkide saavutamist. ldammastiku piirmédérad kalandustoodete puhul;

10. lubada teatavate piimatoodete valmistamiseks kasutada toorpiima,
mis ei vasta III lisa IX jaos sitestatud kriteeriumitele mikroorganis-
mide arvu ja somaatiliste rakkude arvu osas;

Artikkel 11 11. ilma et see piiraks direktiivi 96/23/EU () kohaldamist, maarata

summa lubatud tlempiir,

Eriotsused ja

12. heaks kiita samavéirsed protsessid Zelatiini voi kollageeni tootmi-

Ilma et see piiraks artiklite 9 ja artikli 10 16ike 1 ildtdhendust, on seks,

lubatud sdtestada rakendusmeetmeid voi votta vastu II voi III lisa paran-
dused artikli 12 1oikes 2 osutatud korras:

1. sitestada reegleid veel sooja liha transportimiseks;

Artikkel 12

2. tdpsustada lihamassi puhul, missugune kaltsiumisisaldus ei ileta
oluliselt hakkliha kaltsiumisisaldust;

Komiteemenetlus

3. sitestada muid tootlusviise, mida todtlevates ettevotetes rakendada
elusatele kahepoolmelistele molluskitele, mis on parit B ja C klassi
tootmispiirkondadest, millele pole rakendatud puhastamist ega
tilekandmist; 1. Komisjoni abistab alaline toiduahela ja loomatervishoiu komitee.

4. tipsustada tunnustatud testimismeetodeid mereliste biotoksiinide
puhul; 2. Kui \_{iidatakse kiesolevale 1dikele, kohaldatakse otsuse
1999/468/EU artikleid 5 ja 7, vottes arvesse selle artiklis 8 satestatut.

5. sitestada tdiendavaid hiigieenistandardeid elusate kahepoolmeliste
molluskite puhul koost66s ithenduse asjakohase referentlaboratoo- .
riumiga, sealhulgas: Otsuse 1999/468[EU artikli 5 1dikes 6 sdtestatud tdhtajaks kehtestatakse
kolm kuud.

a) teiste mereliste biotoksiinide piirvéirtused ja analiiiisimeetodid;

b) viiruste testimise kord ja viroloogilised standardid .
3. Komitee vdtab vastu oma tookorra.

a -

) () Noukogu 29. aprilli 1996. aasta direktiiv 96/23/EU, millega nihakse ette
teatavate ainete ja nende jaikide kontrollimise meetmed elusloomades ja

¢) proovivituplaanid ja -meetodid ning analiiiitilised hilbed, mida loomsetes saadustes (EUT L 125, 23.5.1996, Ik 10). Direktiivi on muudetud
rakendatakse hiigieenistandardite jargimise kontrollimiseks; midrusega (EU) nr 806/2003 (ELT L 122, 16.5.2003, Ik 1).
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Artikkel 13
Euroopa Toiduohutusametiga konsulteerimine

Komisjon konsulteerib Euroopa Toiduohutusametiga mis tahes asjao-
lude suhtes, mida kdesolev médrus reguleerib, millel voiks olla oluline
mdju rahvaterviscle ja, eelkdige enne ettepanekut laiendada III lisa III
jagu teistele loomaliikidele.

Artikkel 14

Aruanne Euroopa Parlamendile ja ndukogule

1. Komisjon esitab hiljemalt 20. mail 2009 Euroopa Parlamendile ja
noukogule aruande kiesoleva médruse rakendamisest saadud koge-
muste kohta.

2. Komisjon lisab aruandele vajaduse korral asjakohased ettepa-
nekud.

Artikkel 15

Kiesolev mddrus joustub kahekiimnendal péeval parast selle avaldamist
Euroopa Liidu Teatajas.

Seda hakatakse kohaldama 18 kuud pérast koigi jargmiste digusaktide
joustumise kuupieva:

a) midrus (EU) nr 852/2004;

b) miirus (EU) nr 854/2004
ja

¢) direktiiv 2004/41/EU.

Seda ei kohaldata siiski enne 1. jaanuari 2006.

Kiesolev mairus on tervikuna siduv ja vahetult kohaldatav koikides litkmesriikides.

Strasbourg, 29. aprill 2004

Euroopa Parlamendi nimel
Noukogu nimel

eesistuja

eesistuja
P. COX
M. McDOWELL
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I LISA
MOISTED

Kéesolevas madruses kasutatakse jargmisi mdisteid:

1.

1.1.

1.2.

1.3.

1.4.

1.5.

1.6.

1.7.

1.8.

1.9.

1.10.

LIHA

Liha — punktides 1.2-1.8 osutatud loomade s66davad osad, sealhulgas veri.

Kodukabiloomad — koduveised (sealhulgas liigid Bubalus ja Bison), sead, lambad ja kitsed ning kodukabjalised.

Kodulinnud — tehistingimustes peetavad linnud, sealhulgas kodulindudeks mitte peetavad linnud, keda siiski
peetakse tehistingimustes koduloomadena, vilja arvatud silerinnalised linnud.

Janeselised — kiitilikud, janesed ja ndrilised.

Ulukid:

— looduslikud kabiloomad ja jineselised, samuti muud maismaaimetajad, mida kiititakse inimtoiduks ja kasitle-
takse ulukitena asjaomases liikmesriigis kohaldatava seaduse alusel, sealhulgas imetajad, kes elavad suletud
territooriumil ulukitega sarnastes vabades tingimustes;

ja
— looduslikud linnud, mida kiititakse inimtoiduks.

Tehistingimustes peetavad ulukid — tehistingimustes peetavad silerinnalised linnud ja punktis 1.2 nimetamata mais-
maaimetajad.

Viikeulukid — vabalt looduses elavad looduslikud jahilinnud ja jineselised.

Suurulukid — vabalt looduses elavad looduslikud maismaaimetajad, kes ei kuulu vdikeulukite mdiste alla.

Riimp — looma kere pérast tapmist ja korrastamist.

Virske liha — liha, millele pole rakendatud muud siilitusprotsessi peale jahutamise, killmutamise voi kiirkillmuta-
mise, sealhulgas vaakumpakendatud voi kontrollitud réhu all pakendatud liha.

. Rups — muu virske liha kui riimp, sealhulgas siseelundid ja veri.

. Siseelundid — rinna-, kdhu- ja vaagnaddne organid, samuti hingetoru ja s66gitoru ning lindude puhul pugu.

. Hakkliha — konditustatud liha, mis on hakitud osakesteks ja sisaldab vihem kui 1 % soola.

. Lihamass — toode, mis on saadud liha eraldamisel lihaga kaetud kontidelt parast konditustamist v6i kodulinnuriim-

padelt, kasutades mehaanilisi vahendeid, mille tulemuseks on lihaskiu struktuuri hidvimine vo6i muundumine.

. Lihavalmistised — virske liha, sealhulgas osakesteks tiikeldatud liha, millele on lisatud toiduaineid, maitseaineid voi

lisaaineid voi mida on to6deldud viisil, millest ei piisa liha sisemiste lihaskiudude struktuuri muutmiseks ja seega
virske liha omaduste kaotamiseks.

. Tapamaja — ettevdte selliste loomade tapmiseks ja korrastamiseks, mille liha on mdeldud inimtoiduks.

. Lihaloikusettevite — ettevote, mida kasutatakse liha konditustamiseks ja/vdi titkeldamiseks.

. Ulukite kdsitsemiseettevotte — mis tahes ettevote, milles kiittimise jarel saadud ulukeid ja ulukiliha valmistatakse ette

turuleviimiseks.



03/46. kd

Euroopa Liidu Teataja

345

2.1.

2.2.

2.3.

2.4.

2.5.

2.6.

2.7.

2.8.

2.9.

3.1.

3.2

3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

ELUSAD KAHEPOOLMELISED MOLLUSKID

Kahepoolmelised molluskid — liistakldpuselised filtrijad molluskid.

Merelised biotoksiinid — eelkdige toksiini sisaldavast planktonist toituvates kahepoolmelistes molluskites ladestunud
miirgised ained.

Seisundi parandamine — A Klassi tootmispiirkondadest, puhastuskeskustest voi jaotuskeskustest toodavate elusate
kahepoolmeliste molluskite hoidmine mahutites voi muudes puhta mereveega tdidetud seadeldistes vdi looduslikes
kohtades neilt liiva, muda ja lima eemaldamiseks, organoleptiliste omaduste sdilitamiseks vdi parandamiseks ning
et tagada nende elujoulisus enne pakendamist voi pakkimist.

Tootja — iga fiiiisiline voi juriidiline isik, kes mis tahes viisil kogub kogumisalalt elusaid kahepoolmelisi molluskeid
nende kisitsemise ja turuleviimise eesmirgil.

Tootmisala — mis tahes merepiirkond, suudmeala voi laguun, kus leidub kahepoolmeliste molluskite looduslikke
kogumeid, voi ala, kus kahepoolmelisi molluskeid kasvatatakse ja piiiitakse.

Ulekandeala — mis tahes merepiirkond, suudmeala voi laguun, mille piirid on selgelt margistatud ja tihistatud
poide, postide voi muude fikseeritud vahenditega ning mida kasutatakse tiksnes elusate kahepoolmeliste molluskite
looduslikuks puhastamiseks.

Viljastuskeskus — mis tahes maismaa- voi avamereettevote inimtoiduks kolblike elusate kahepoolmeliste molluskite
vastuvotmiseks, seisundi parandamiseks, pesemiseks, puhastamiseks, liigitamiseks, pakendamiseks ja pakkimiseks.

Puhastuskeskus — ettevdte, kus elusad kahepoolmelised molluskid paigutatakse puhta mereveega mahutisse saaste
eemaldamiseks vajalikuks ajaks, et muuta nad inimtoiduks kolblikeks.

Ulekandmine — elusate kahepoolmeliste molluskite iileviimine merepiirkonna, suudmeala v6i laguuni vetesse saaste
eemaldamiseks vajalikuks ajaks, et muuta nad inimtoiduks kolblikeks. See toiming ei hdolma kahepoolmeliste
molluskite iileviimist edasiseks kasvatamiseks voi nuumamiseks sobivamatesse piirkondadesse.

KALANDUSTOOTED

Kalandustooted — koik merevee- vdi mageveeloomad (vilja arvatud elusad kahepoolmelised molluskid, elusad okas-
nahksed, elusad mantelloomad ja elusad meriteod ning kdik imetajad, roomajad ja konnad), looduslikud voi tehis-
tingimustes peetavad, k.a selliste loomade kdik s66davad vormid, osad ja tooted.

Tehaslaev — mis tahes laev, mille pardal kalandustooted ldbivad ithe voi mitme jirgmise toimingu, millele jargneb
pakendamine voi pakkimine ning vajaduse korral jahutamine voi kilmutamine: fileerimine, viilutamine, niilgi-
mine, naha eemaldamine, kodadest voi kestadest vabastamine, hakkimine voi todtlemine.

Kiilmutuslaev — mis tahes laev, mille pardal toimub kalandustoodete kiilmutamine, vajaduse korral pérast etteval-
mistavaid t6id nagu veretustamine, pea draldikamine, rookimine ja uimede eemaldamine ning vajaduse korral
jargnev pakendamine voi pakkimine.

Mehaaniliselt eraldatudkalandustoode — mis tahes toode, mis on saadud kalaliha eemaldamisega kalandustoodetelt
mehaaniliste vahendite abil, mille tulemusena liha struktuur hivib véi muundub.

Virsked kalandustooted — to6tlemata kalandustooted, terved voi ettevalmistatud, sealhulgas vaakumis voi rohu all
pakitud tooted, millele pole rakendatud muid t6tlusi sdilimise tagamiseks peale jahutamise.

Ettevalmistatud kalandustooted — tootlemata kalandustooted millele on rakendatud nende anatoomilist terviklikkust
rikkuvat t66tlust nagu rookimist, pea draldikamist, viilutamist, fileerimist ja titkeldamist.
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PIIM

Toorpiim — piim, mis on saadud tehistingimustes peetavate loomade rinnanddrmeeritisena, ning mida ei ole
kuumutatud iile 40 °C ega muul samaviirse mojuga viisil to6deldud.

Piimatootmisettevdte — ettevdte, kus on iiks voi mitu tehistingimustes peetavat looma piima tootmiseks eesmirgiga
see toiduna turule viia.

MUNAD

Munad — koorega munad, vélja arvatud purunenud, inkubeeritud v6i kuumutatud munad, mis on saadud tehistin-
gimustes peetavatelt lindudelt ja on sobilikud vahetult inimtoiduks vdi munatoodete valmistamiseks.

Vedelas olekus muna — to6tlemata munasisu parast koore eemaldamist.
Koorepragudega munad — vigastatud koore ja tervete kestadega munad.

Pakkimiskeskus — ettevote, kus mune kvaliteedi ja kaalu alusel liigitatakse.

KONNAKOIVAD JA TEOD

Konnakoivad — liigi Rana (sugukond Ranidae) keha tagumine osa, mis on eraldatud ristldikega esijisemete tagant,
siseelunditest puhastatud ja niilitud.

Teod — liikide Helix pomatia Linné, Helix aspersa Muller, Helix lucorum ja Achatinidae sugukonna liikide maismaa
gastropoodid.

TOODELDUD TOOTED

Lihatooted — liha to6tlemise saadused voi selliste toodeldud toodete edasise tootlemise saadused, mille 16ikepind
nditab, et tootel puuduvad virske liha iseloomulikud omadused.

Piimatooted — toorpiima tootlemise saadused voi selliste toodeldud toodete edasise tootlemise saadused.

Munatooted — munade voi nende erinevate komponentide voi segude tootlemise saadused voi selliste toodeldud
toodete edasise tootlemise saadused.

Toodeldud kalandustooted — kalandustoodete tootlemise saadused voi selliste toodeldud toodete edasise todtlemise
saadused.

Sulatatud loomarasv — liha, sealhulgas kontide, sulatamisel saadud rasv, mis on ette nidhtud inimtoiduks.
Korned — valku sisaldavad rasvasulatusjadgid pdrast rasva ja vee osalist eemaldamist.

Zelatiin — loodusliku piritoluga lahustuv valk, geelistuv voi geelistumatu, mis on saadud loomade kontidest, nahka-
dest, koodlustest ja soontest parit kollageeni osalise hiidroliiiisi teel.

Kollageen — loomade kontidest, nahkadest, ja kddlustest saadud valgupéhine toode, mis on valmistatud kooskolas
kiesoleva méiruse asjakohaste nductega.

Téddeldud maod, paied ja sooled — maod, pdied ja sooled, millele on kohaldatud t66tlemist nagu soolamine, kuumu-
tamine v3i kuivatamine parast nende omandamist ja puhastamist.

MUUD MAARATLUSED

Loomsed tooted:

— loomset piritolu toit, sealhulgas mesi ja veri;
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— inimtoiduks ette nihtud elusad kahepoolmelised molluskid elusad okasnahksed, elusad mantelloomad ja elusad
meriteod

ja
— muud loomad, mis on ette nihtud ettevalmistamiseks eesmérgiga neid elusalt 1opptarbijale tarnida.

8.2. Hulgiturg — toidukiitlemisettevote, mis koosneb mitmest iseseisvast iiksusest, millel on ihised seadmed ja
osakonnad, kus miitiakse toiduaineid toidukiitlejatele.
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I LISA
MITMEID LOOMSEID TOOTEID KASITLEVAD NOUDED

1JAGU: IDENTIFITSEERIMISMARK

Kui see on ndutav kooskdlas artiklitega 5 v6i 6 ning vastavalt III lisa sitetele, tuleb toidukditlejatel tagada, et loomsetele
toodetele on kantud identifitseerimismirk vastavalt jargmistele sitetele.

A.

IDENTIFITSEERIMISMARGI KANDMINE TOOTELE

1. Identifitseerimismirk tuleb tootele kanda enne, kui toode ettevdttest véljub.

. Uut mirki ei tule tootele siiski kanda, vélja arvatud kui eemaldatakse selle pakend voi éimbris voi seda teises

ettevottes edasi toodeldakse, millisel juhul uus mirk peab niitama selle ettevotte tunnustamise numbrit, kus need
toimingud aset leiavad.

. Identifitseerimismirk pole vajalik munade puhul, millele on sitestatud mirgistamisnduded miirusega (EU)

nr 1907/90. ()

. Toidukéitlejad peavad kooskdlas médruse (EU) nr 178/2002 artikliga 18 omama paika pandud siisteeme ja prot-

seduure nende toidukiitlejate tuvastamiseks, kellelt nad on saanud ja kellele tarninud loomseid tooteid.

IDENTIFITSEERIMISMARGI VORM

. Mirk peab olema loetav ja kustumatu ning tihemirgid kergesti eristatavad. See peab olema asetatud padevate

asutuste jaoks selgelt nihtavale kohale.

. Mirk peab kuvama ettevotte asukohariigi nimetuse, mille voib tdielikult vilja kirjutada voi ndidata kahetdhelise

koodina vastavalt asjakohasele ISO standardile.

Liikmesriikide puhul on need koodid AT, BE, DE, DK, ES, Fl, FR, GR, IE, IT, LU, NL, PT, SE ja UK.

Toidukditlejad voivad jitkata enne kdesoleva mddruse joustumist tellitud varude ja seadmete kasutamist kuni
nende ammendumiseni vdi viljavahetamisvajaduseni.

. Mirk peab nditama ettevdtte tunnustamise numbrit. Kui ettevdte valmistab nii toitu, mille suhtes kiesolev mairus

kehtib, kui ka toitu, mille suhtes see ei kehti, voib toidukditleja kasutada sama identifitseerimismarki molemat
tiitipi toidu puhul.

. Kui mirki kasutab iihenduses asuv ettevote, peab see olema ovaalne ja sisaldama lithendit CE, EC, EF, EG, EK v6i

EY.

C. MARGISTAMISVIIS

Mairgi voib olenevalt erinevat tiitipi loomsete toodete esitlusviisist kanda otse tootele timbrisele voi pakendile
voi tritkkida tootele, imbrisele voi pakendile kinnitatavale etiketile vdi pakendile. Mérgiks voib olla ka vastupi-
davast materjalist eemaldamatu lipik.

(') Noukogu 26. juuni 1990. aasta midrus (EMU) nr 1907/90 munade teatavate turustusnormide kohta (EUT L 173, 6.7.1990, Ik 5).

Méérust on viimati muudetud méarusega (EU) nr 2052/2003 (ELT L 305, 22.11.2003, Ik 1).
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10. Loigatud liha voi rupsi sisaldava pakendi puhul tuleb mirk kanda pakendile kinnitatud etiketile voi tritkkida

11.

12.

13.

14.

pakendile sellisel moel, et pakendi avamine margi rikub. See pole siiski vajalik, kui avamine rikub pakendi enda.
Kui iimbris pakub pakendiga vordset kaitset, voib etiketi kinnitada iimbrisele.

Loomsete toodete puhul, mis asetatakse veokonteineritesse voi suurpakenditesse ning mis on ette nidhtud edasi-
seks kisitsemiseks, tootlemiseks, pakendamiseks voi pakkimiseks teises ettevottes, voib mirgi kanda konteineri
voi pakendi vilispinnale.

Pakkimata kujul veetavate vedelate, granuleeritud ja pulbristatud loomsete toodete ja kalandustoodete puhul
pole identifitseerimismark vajalik, kui kaasas olev dokumentatsioon sisaldab punktides 6, 7 ja vajadusel 8
tdpsustatud teavet.

Kui loomsed tooted asetatakse 16pptarbijale otsetarnimiseks ettendhtud pakendisse, piisab margi kandmisest
iiksnes selle pakendi vilispinnale.

Kui mirk kantakse otse loomsele tootele, peavad virvid olema lubatud kooskdlas virvaineid toiduainetes kasitle-
vate ithenduse reeglitega.

11 JAGU: HACCP-POHISTE TOIMINGUTE EESMARGID

1. Tapamaju kiitavad toidukiitlejad peavad tagama, et korrad, mille nad on kehtestanud kooskdlas miiruse (EU)
nr 852/2004 artikli 5 tildiste nduetega, vastavad ohuanaliiiisi tulemusena vajalikuks osutunud nduetele ja punktis 2
loetletud erinduetele.

. Need korrad peavad tagama, et tapamajja lubatud iga loom vdi vajaduse korral iga loomapartii:

a) on nouetekohaselt margistatud;

b) sellega on kaasas III jaos osutatud asjakohane teave paritoluettevottest;

¢) see ei ole parit ettevottest voi alalt, millele kohaldatakse litkumiskeeldu voi muid piiranguid looma- voi rahvatervi-
sega seonduvatel pohjustel, vilja arvatud padeva asutuse loal;

d) on puhas;

e) on terve, kuivord toidukiitleja seda hinnata saab

ja

f) heaolu tapamajja saabumisel on rahuldav.

. Punktis 2 loetletud mis tahes ndudele mittevastavusel peab toidukditleja teavitama ametlikku veterinaari ja rakendama

asjakohaseid meetmeid.

III JAGU: TEAVE TOIDUAHELA KOHTA

Tapamaju kditavad toidukditlejad peavad vastavalt vajadusele ndudma, vastu votma, kontrollima ja votma meetmeid
toiduahelat kisitleva teabe suhtes, nagu kdesolevas jaos sitestatud, kdigi loomade puhul, vilja arvatud ulukid, mis on
saadetud voi kavatsetakse saata tapamajja.

1. Tapamajade kiitajad ei tohi loomi tapamaja territooriumile lubada enne, kui nad on ndudnud ja neile on esitatud

asjakohane toiduohutuse alane teave, mis sisaldub paritoluettevdttes kooskdlas médrusega (EU) nr 852/2004 peetavas
arvestuses.

2. Tapamajade kiitajatele tuleb see teave esitada hiljemalt 24 tundi enne loomade saabumist tappamajja, vilja arvatud

punktis 7 margitud asjaoludel.
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3. Punktis 1 osutatud asjakohane toiduohutuse alane teave peab hdlmama eelkdige jargmist:

a) pdritoluettevdtte staatus voi piirkondlik loomatervise staatus;

=

asjaomaste loomade tervisestaatus;

ek

loomadele asjakohasel ajavahemikul manustatud veterinaarravimid v6i muud raviprotseduurid, mille keeluaeg on
nullist suurem, koos manustamiskuupdevade ja keeluaegadega;

&

liha ohutust kahjustada voivate tobede esinemine;

e) loomadelt voetud proovide vdi muude liha ohutust kahjustavate tobede diagnoosimiseks vdetud proovide mis
tahes analiiiiside tulemused, kui need on asjakohased rahvatervise kaitse seisukohalt, sealhulgas zoonooside ja saas-
teainete seire ja kontrollimise raames voetud proovid;

f) asjakohased aruanded sama piritolu ettevdtte eelnevate loomade tapaeelsetest ja -jargsetest kontrollimistest, seal-
hulgas eriti ametliku veterinaari aruanded;

tootmisandmed, kui need vaiksid viidata tove esinemisele

©

ja

=

paritolu ettevotet tavaliselt teenindava eraveterinaari nimi ja aadress.

Tapamaja kiitajale ei pea siiski esitama jargmist teavet:

i) punkti 3 alapunktides a, b, f ja h osutatud teavet, kui kiitajal juba on see teave (nditeks piisivate drisuhete voi
kvaliteeditagamiskava tottu)

Vo1

ii) punkti 3 alapunktides a, b, f ja g osutatud teavet, kui tootja deklareerib, et oluline asjakohane teave puudub;

b) Teavet ei pea esitama sOnasdnalise viljavdttena piritoluettevdtte andmetest. Selle voib esitada elektroonilise
andmevahetuse teel voi tootja allkirjastatud standardse deklaratsiooni vormis.

. Toidukiitlejad, kes otsustavad loomad tapamaja territooriumile lubada pirast asjakohase toiduahelat kisitleva teabe

hindamist, peavad selle viivitamata ametlikule veterinaararstile kittesaadavaks tegema ja, vilja arvatud punktis 7
mainitud tingimustel, hiljemalt 24 tundi enne looma vdi partii saabumist. Toidukiitleja peab edastama ametlikule
veterinaararstile mis tahes teabe, mis annab alust mureks terviseohutuse pirast, enne asjaomase looma tapaeelset
kontrolli.

. Kui mis tahes loom saabub tapamajja ilma toiduahelat kisitleva teabeta, peab kditleja viivitamata teavitama ametlikku

veterinaararsti. Looma tapmine ei vdi toimuda enne kui ametlik veterinaararst seda lubab.

. Padeva asutuse loal voib jargmistel juhtudel toiduahelat kisitlev teave saabuda tapamajja ka koos loomadega, kellega

see on seotud, selle asemel et saabuda hiljemalt 24 tundi ette:

a) sead, kodulinnud voi tehistingimustes peetavad ulukid, mis on libinud tapaeelse kontrolli péritoluettevottes, kui
nendega on kaasas veterinaari allkirjaga sertifikaat selle kohta, et on ta loomad ettevdttes ldbi vaadanud ja leidnud,
et nad on terved;

b) kodukabjalised;
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¢) loomad, kelle puhul on toimunud hidatapmine, kui nendega on kaasas veterinaari allkirjaga deklaratsioon, millel
on kirjas tapaeelse kontrolli positiivne tulemus;

ja
d) loomad, mida ei tooda tapamajja otse paritoluettevottest.

Tapamajakditajad peavad asjaomast teavet hindama. Kui nad votavad loomad tapmiseks vastu, peavad nad 1oikudes a
ja ¢ mainitud dokumendid andma ametlikule veterinaararstile. Loomade tapmine voi korrastamine ei voi toimuda
enne kui ametlik veterinaararst seda lubab.

8. Toidukiitlejad peavad kontrollima kodukabjalistega kaasas olevaid passe veendumaks, et loom on ette nahtud inimtoi-
duks tapmiseks. Kui nad votavad loomad tapmiseks vastu, peavad nad passi andma ametlikule veterinaararstile.
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ERINOUDED

[ JAGU: KODUKABILOOMADE LIHA

I PEATUKK: ~ ELUSLOOMADE TRANSPORT TAPAMAJJA

Elusloomi tapamajadesse transportivad toidukiitlejad peavad tagama vastavuse jargmistele nduetele.

1. Kogumise ja transpordi ajal tuleb loomi kisitseda hoolikalt, ilma asjatuid kannatusi pShjustamata.

2. Tove siimptomitega vdi rahvatervise suhtes oluliste mdjuritega saastatud karjadest parit loomi voib tapamajja trans-
portida iiksnes padeva asutuse loal.

Il PEATUKK: ~ NOUDED TAPAMAJADELE

Toidukditlejad peavad tagama, et nende tapamajade ehitus projektilahendus ja sisseseade, kus tapetakse kodukabiloomi,
vastavad jargmistele tingimustele.

1. a) a) Tapamajadel peavad olema piisavad ja hiigieenilised laudad voi ootetarandikud, kui kliima seda lubab, mida on
lihtne puhastada ja desinfitseerida. Nimetatud rajatised peavad olema varustatud loomade jootmiseks ja vajaduse
korral s66tmiseks. Reovee dravool ei tohi kahjustada toiduohutust.

b) Neil peavad samuti olema eraldi lukustatavad rajatised voi, kui kliima seda lubab, tarandikud haigetele voi kaht-
lastele loomadele, eraldi dravooluga ning paigutatud selliselt, et viltida teiste loomade saastamist, vilja arvatud
kui padev asutus leiab, et selliseid rajatisi pole vaja.

¢) Lautade suurus peab tagama loomade heaolu austamise. Nende projektilahendus peab holbustama tapaeelseid
kontrollimisi, sealhulgas loomade voi loomarithmade tuvastamist.

2. Liha saastamise viltimiseks peavad nad:

a) omama piisaval arvul ruume vastavalt teostatavate operatsioonide arvule;

b) omama eraldi ruumi magude ja soolte tithjendamiseks ja puhastamiseks, vilja arvatud kui padev asutus lubab
nende toimingute ajalist lahutamist konkreetses tapamajas igal tiksikjuhul eraldi;
¢) tagama jargmiste toimingute eraldatuse ruumis voi ajas:
i) uimastamine ja veretustamine
i) sigade puhul kupatamine, harjastest puhastamine, kaapimine ja kdrvetamine;
ili) siseelundite eemaldamine ja tiiendav korrastamine;
iv) puhaste soolte ja siseelundite kasitsemine;
v) muu rupsi ettevalmistamine ja puhastamine, eriti niilitud peade kasitsemine, kui see ei leia aset tapaliinil;
vi) rupsi pakkimine
ja

vii) liha lihetamine;
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d) omama installatsioone mis hoiavad dra liha kokkupuute porandate, seinte ja inventariga,
ja

€) omama tapaliine (kui kéitatakse), mis on kavandatud pidevtapaprotsessiks ja viltimaks tapaliini erinevate osade
ristsaastumist. Kui samades ruumides kiitatakse enam kui iiht tapaliini, peavad liinid olema piisavalt eraldatud
ristsaastumise valtimiseks.

3. Neis peavad olema voimalused tooriistade desinfitseerimiseks kuuma veega, mis on temperatuuril vahemalt 82 °C,
vOi vordvddrse mojuga alternatiivsiisteem.

4. Lahtist liha késitseva personali kitepesuseadmete kraanid tuleb kavandada nii, et need aitavad viltida saastumise levi-
mist.

5. Peavad eksisteerima lukustatavad laod kinnipeetud liha jahutatud ladustamiseks ja eraldi lukustatavad hoidlad inim-
toiduks kélbmatuks tunnistatud liha ladustamiseks.

6. Olemas peab olema eraldi koht ja asjakohased voimalused elusloomade transpordivahendite puhastamiseks, pesuks
ja desinfitseerimiseks. Tapamajades ei pea siiski olema neid kohti ja rajatisi, kui padev asutus seda lubab ning lihe-
duses on olemas ametlikud heakskiidetud kohad ja rajatised.

7. Neil peavad olema lukustatavad rajatised haigete ja kahtlaste loomade tapmiseks. See pole hadavajalik, kui selline
tapmine leiab aset teistes ettevotetes, mida padev asutus on selleks otstarbeks tunnustanud, voi hariliku tapaperioodi
1opul.

8. Kui sonnikut voi seedetrakti sisu ladustatakse tapamajas, peab selleks olema eraldi ala voi koht.

9. Neil peab olema piisava sisseseadega lukustatav rajatis voi vajaduse korral ruum veterinaarteenistuse ainukasutuseks.

Il PEATUKK:  NOUDED LIHALOIKUSETTEVOTETELE

Toidukditlejad peavad tagama, et kodukabiloomade liha kisitsevad lihaldikusettevotted:

1. on chitatud liha saastumist véltivalt, eelkdige:
a) voimaldades toimingute katkematut jitkumist
voi

b) tagades erinevate tootmispartiide eraldamise;

2. omavad ruume pakitud ja lahtise liha eraldi ladustamiseks, vilja arvatud kui ladustamine toimub eri aegadel voi selli-
selt, et pakkematerjal ja ladustamisviis ei saa olla liha saasteallikaks;

3. omavad l6ikamisruume, mille sisseseade tagab vastavuse V peatiikis sitestatud nouetele;

4. omavad lahtist liha kisitseva personali jaoks kitepesuseadmeid, mille kraanid on kavandatud nii, et need aitavad
viltida saastumise levimist,

ja

5. omavad voimalusi tooriistade desinfitseerimiseks kuuma veega, mis on temperatuuril vihemalt 82 °C, voi
vordvdirse mojuga alternatiivsiisteemi.
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IV PEATUKK: ~ TAPAHUGIEEN

Toidukditlejad, kes kiitavad tapamaju, kus tapetakse kodukabiloomi, peavad tagama vastavuse jargmistele nduetele.

1. Pdrast tapamajja joudmist ei tohi loomade tapmisega pdhjuseta viivitada. Kui see on ndutav heaoluga seotud
pohjustel, tuleb loomadele siiski enne tapmist puhkeperiood voimaldada.

2. a) Muul viisil kui tapamajas tapetuna surevate loomade, vilja arvatud 1dikudes b ja ¢ osutatud loomade liha pole
lubatud kasutada inimtoiduks.
b) Tapamajja voib tuua iiksnes tapmiseks ettendhtud elusloomi jargmiste eranditega:
i) loomad, kelle puhul kooskdlas VI peatiikiga on toimunud hidatapmine viljaspool tapamaja;
ii) loomad, kes kooskdlas Il jaoga tapetakse tootmiskohas;
ja
iii) ulukid vastavalt IV jao II peatiikile.

¢) Tapamajas onnetusjuhtumi jdrel tapetud loomade liha on lubatud kasutada inimtoiduks, kui kontrollimisel ei
avastata muid tdsiseid kahjustusi peale dnnetusjuhtumist tingitute.

3. Tapmiscks saadetud loomad voi vajadusel iga loomapartii tuleb identifitseerida, et oleks voimalik jdlgida nende prit-
olu.

4. Loomad peavad olema puhtad.

5. Tapamaja kiitajad peavad jirgima padeva asutuse miiratud veterinaari juhiseid kooskdlas miirusega (EU)
nr 854/2004, et tagada iga tapetava looma tapaeelne kontrollimine sobivatel tingimustel.

6. Taparuumi toodud loomad tuleb tappa asjatu viivituseta.

7. Uimastamine, veretustamine, niilgimine, siseelundite eemaldamine ja muu korrastamine tuleb ldbi viia asjatu viivitu-
seta ning liha saastumist valtivalt. Eelkdige:

a) hingetoru ja soogitoru peavad veretustamise ajal puutumatuks jddma, vilja arvatud religioosset tava jdrgiva
tapmise puhul;

b) nahkade eemaldamisel:
i) tuleb viltida naha viliskiilje kontakti riimbaga
ja

i) naha viliskiiljega kontaktis olevad kiitlejad ja seadmed ei tohi puudutada liha;

¢) tuleb votta meetmeid, et valtida seedetrakti sisu pudenemist siseelundite eemaldamise ajal ja seejirel ning tagada
siseelundite eemaldamine esimesel voimalusel parast uimastamist;

ja

d) udara eemaldamise tulemusena ei tohi riimp saastuda piima voi ternespiimaga.

8. Rump ja teised inimtoiduks ettendhtud kereosad tuleb tdielikult niilgida, vilja arvatud sead ning lammaste ja kitsede
ning vasikate pead ja jalad. Paid ja jalgu tuleb kisitseda liha saastumist valtivalt.
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

Kui sigu ei niilita, siis tuleb neilt viivitamata harjased eemaldada. Tuleb minimeerida liha saastumise risk kupatus-
veega. Selleks toiminguks on lubatud kasutada iiksnes heakskiidetud lisandeid. Sead tuleb seejdrel pdhjalikult lopu-
tada joogiveega.

Riimbad ei tohi olla nihtavalt viljaheitega saastunud. Igasugune silmaga nahtav saaste tuleb viivitamata eemaldada
trimmimise voi vordvairse mojuga alternatiivmeetmete abil.

Riimbad ja rups ei tohi sattuda kontakti pdrandate, seinte ega todalustega.

Tapamaja kaitajad peavad jirgima pideva asutuse juhiseid, et tagada tapetavate loomade tapajirgne kontrollimine
sobivatel tingimustel kooskélas médrusega (EU) nr 854/2004.

Kuni tapajirgse kontrollimise 1dpetamiseni peavad tapetud looma osad, millele sellist kontrollimist tehakse:
a) jddma tuvastatavaks riimba suhtes, mille juurde need kuuluvad;
ja
b) mitte sattuma kontakti ithegi teise riimba, rupsi voi siseelundiga sealhulgas juba tapajirgselt kontrollitutega.

Kui sugutil ei ilmne mingeid patoloogilisi siimptomeid ega kahjustusi, v6ib selle siiski korvaldada viivitamata.

Molemad neerud tuleb oma rasvkattest vabastada. Veiste ja sigade ning kabjaliste puhul tuleb eemaldada ka neeru
timbritsev kest.

Kui mitme looma veri vdi muu rups kogutakse samasse mahutisse enne tapajirgse kontrolli 16ppu, tuleb kogu
mahuti sisu tunnistada inimtoiduks koélbmatuks, kui ithe kdnealuse looma riimp on tunnistatud inimtoiduks
kolbmatuks.

Parast tapajdrgset kontrolli:
a) tuleb veiste ja kabjaliste mandlid hiigieeniliselt eemaldada;
b) inimtoiduks kélbmatud osad tuleb esimesel voimalusel eemaldada ettevotte puhtalt poolelt;

¢) kinnipeetud vdi inimtoiduks kélbmatuks tunnistatud liha ja toiduks kélbmatud korvalsaadused ei tohi sattuda
kontakti toidukalblikuks tunnistatud lihaga

ja

d) riimba kiilge jadvad siseelundid voi siseelundite osad, vilja arvatud neerud, tuleb esimesel vdimalusel taielikult
eemaldada, vilja arvatud kui padev asutus annab teistsuguse loa.

Pirast tapmise ja tapajirgse kontrolli 16puleviimist tuleb liha ladustada kooskdlas VII peatiikis sitestatud nduetega.

Edasiseks kasitsemiseks suunamise puhul:
a) maod tuleb kupatada voi puhastada;
b) sooled tuleb tithjendada ja puhastada
ja
¢) pead ja jalad tuleb niilgida voi kupatada ja karvatustada.

Kui ettevotted on tunnustatud teistsuguste loomaliikide tapmiseks voi tehistingimustes peetavate ulukite ja ulukite
rimpade kdsitsemiseks, tuleb votta meetmeid ristsaastumise valtimiseks, eraldades eri liikidega sooritatavad
toimingud kas ajaliselt voi ruumiliselt. Eraldi peavad olemas olema rajatised ettevottes tapetud tehistingimustes
peetud ulukite ja ulukite niilgimata riimpade vastuvotuks ja ladustamiseks.
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20. Kui tapamajas puuduvad lukustatavad rajatised haigete voi kahtlaste loomade tapmiseks, tuleb selliste loomade
tapmiseks kasutatavad rajatised puhastada, pesta ja desinfitseerida ametliku jirelevalve all enne teiste loomade
tapmise jatkamist.

V PEATUKK:  HUGIEEN LOIKAMISEL JA KONDITUSTAMISEL

Toidukditlejad peavad tagama kodukabiloomade liha 16ikamise ja konditustamise kooskolas jargmiste nduetega.

1. Kodukabiloomade riimpasid voib tapamajades 1digata poolriimpadeks voi veerandriimpadeks ja poolriimpasid kdige
enam kolmeks hulgimiiiigi tiikiks. Edasine Idikamine ja konditustamine peab toimuma lihaldikamisettevottes.

2. Too lihaga tuleb organiseerida saastumist valtival voi minimeerival viisil. Selleks peavad toidukiitlejad tagama
eelkoige jargmist:

a) 16ikamiseks ettendhtud liha tuuakse tooruumidesse vastavalt vajadusele;

b) Idikamise, konditustamise, trimmimise, viilutamise, titkeldamise, pakendamise ja pakkimiseajal silitatakse liha
maksimaalselt temperatuuril 3 °C rupsi ja 7 °C muu liha puhul, kusjuures iimbritseva dhu temperatuuril maksi-
maalselt 12 °C vdi vordvairse mdjuga alternatiivsiisteemil

ja

¢) kui kaitlemishooned on tunnustatud teistsuguste loomaliikide liha 16ikamiseks siis voetakse meetmeid ristsaastu-
mise valtimiseks, vajadusel eraldades eri liikidega sooritatavad toimingud kas ajaliselt voi ruumiliselt.

3. Liha voib siiski konditustada ja 15igata enne kui ta jouab punkti 2 alapunktis b osutatud temperatuurini kooskdlas
VII peatiiki punktiga 3.

4. Liha voib ka konditustada ja 1digata enne kui ta jduab punkti 2 alapunktis b osutatud temperatuurini, kui 16ikamis-
ruum asub taparuumidega samal territooriumil. Sellisel juhul tuleb liha viia 16ikamisruumi kas otse taparuumidest
vOi pdrast ooteperioodi jahutus- voi killmruumis. Kohe parast 1dikamist ja vajadusel pakendamist tuleb liha jahutada
punkti 2 alapunktis b osutatud temperatuurini.

VI PEATUKK:  HADATAPMINE VALJASPOOL TAPAMAJA

Toidukditlejad peavad tagama, et viljaspool tapamaja hddatapetud kodukabiloomade liha voib kasutada inimtoiduks
tiksnes siis, kui see vastab jargmistele nouetele.

1. Muus osas terve loom on kannatanud dnnetusjuhtumi ldbi, mis heaoluga seonduvatel pohjustel vilistas tema trans-
portimise tapamajja.

2. Veterinaararst peab teostama looma tapaeelse kontrolli.

3. Tapetud ja veretustatud loom tuleb transportida tapamajja hiigieeniliselt ja asjatu viivituseta. Mao ja soolte eemalda-
mine, kuid mitte muu korrastamine, voib toimuda kohapeal veterinaari jirelevalve all. Siseelundid tuleb koos
tapetud loomaga tapamajja saata ja peab olema tuvastatav sellele loomale kuuluvana.

4. Kui tapmisest tapamajja saabumiseni kulub iile kahe tunni, tuleb loom jahutada. Kui kliimatingimused vdimaldavad,
pole aktiivjahutamine vajalik.

5. Tapetud loomaga koos tuleb tapamajja saata looma kasvatanud toidukiitleja deklaratsioon, milles esitatakse looma
identiteet ning niidatakse loomale manustatud mis tahes veterinaartooted voi muud ravitoimingud, manustamise
kuupievad ja keeluajad.
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6. Tapetud loomaga koos tuleb tapamajja saata veterinaararsti deklaratsioon, millel on kirjas tapaeelse kontrolli posi-
tiivne tulemus, hidatapmise kuupdev ja kellaaeg ning pdhjus ning veterinaari poolt loomale tehtud mis tahes ravitoi-
mingute iseloom.

7. Tapetud loom peab olema inimtoiduks kdlblik parast tapamajas kooskdlas madrusega (EU) nr 854/2004 tehtud
tapajargset kontrolli, sealhulgas hddatapmise korral ndutavad mis tahes tdiendavad proovid.

8. Toidukiitlejad peavad jargima mis tahes juhtnoore liha kasutamise suhtes, mida ametlik veterinaararst voib anda
pdrast tapajrgset kontrolli.

9. Toidukiitlejad ei voi turule viia hidatapetud loomade liha, vilja arvatud kui see kannab spetsiaalset tervisemarki,
mida pole vdimalik segi ajada méiruses (EU) nr 854/2004 sitestatud tervisemirgiga ega kéesoleva madruse I lisa I
jaos sitestatud identifitseerimismargiga. Sellist liha on lubatud turule viia iiksnes liikmesriigis, kus tapmine toimub
ja kooskdlas siseriiklike digusaktidega.

VI PEATUKK: ~ LADUSTAMINE JA TRANSPORT

Toidukditlejad peavad tagama kodukabiloomade liha ladustamise ja transpordi kooskélas jargmiste nduetega.

1. ) Kui erisitetega pole kehtestatud teisiti, peab tapajirgsele kontrollile jirgnema viivitamata jahutamine tapamajas
kindlustamaks, et liha temperatuur ldbivalt ei tiletaks 3 °C rupsi ja 7 °C muu liha puhul piki jahutuskaart, mis
tagab temperatuuri pideva languse. Liha voib siiski jahutamise ajal 1digata ja konditustada kooskdlas V peatiiki
punktiga 4.

b) Jahutamise ajal tuleb tagada piisav ventilatsioon liha pinnal kondensvee tekkimise véltimiseks.

2. Liha peab omandama punktis 1 tdpsustatud temperatuuri ja jddma ladustamise ajaks sellele temperatuurile.

3. Liha peab omandama punktis 1 tdpsustatud temperatuuri enne transporti ja sellele temperatuurile transpordi ajaks
jddma. Transport voib siiski toimuda ka padeva asutuse vastaval loal eritoodete valmistamise voimaldamiseks, kui:

a) selline transport leiab aset kooskolas tingimustega, mille padev asutus tdpsustab transportimiseks ithest konkreet-
sest ettevottest teise;

ja
b) liha viljub tapamajast voi taparuumidega samal territooriumil asuvast lihaldikamisruumist viivitama ning trans-

port ei kesta iile kahe tunni.

4. Kiilmutamiseks ettendhtud liha tuleb ilma liigse viivituseta kiilmutada, vajadusel arvestades kiilmutamisele eelnevat
stabiliseerimisperioodi.

5. Lahtist liha tuleb ladustada ja transportida pakendatud lihast eraldi, vilja arvatud kui ladustamine voi transport

toimub eri aegadel voi selliselt, et pakkematerjal ja ladustamise voi transportimise viis ei saa olla liha saasteallikaks.

I OSA: KODULINDUDEJA JANESELISTE LIHA

I PEATUKK:  ELUSLOOMADE TRANSPORT TAPAMAJJA

Elusloomi tapamajadesse transportivad toidukditlejad peavad tagama vastavuse jirgmistele nduetele.

1. Kogumise ja transpordi ajal tuleb loomi kasitseda hoolikalt, ilma asjatuid kannatusi pohjustamata.

2. Tove simptomitega voi rahvatervise suhtes oluliste mdjuritega saastatud karjadest parit loomi voib tapamajja trans-
portida iiksnes pddeva asutuse loal.
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3. Loomade tapamajja kohaletoimetamiseks kasutatavad puurid ja moodulid, kui selliseid kasutatakse, peavad olema
valmistatud mittekorrodeeruvast materjalist ning olema kergesti puhastatavad ja desinfitseeritavad. Vahetult pérast
tithjendamist ja vajadusel enne uuesti kasutamist tuleb elusloomade kogumiseks ja kohaletoimetamiseks kasutatud
kogu seadmestikku puhastada, pesta ja desinfitseerida.

Il PEATUKK: ~ NOUDED TAPAMAJADELE

Toidukditlejad peavad tagama, et nende tapamajade ehitus, projektilahendus ja sisseseade, kus tapetakse kodulinde v6i
janeselisi, vastavad jargmistele tingimustele.

1. Neil peab olema ruum vdi kaetud ala loomade vastuvdtuks ja nende tapaeelseks kontrollimiseks.

2. Liha saastamise viltimiseks peavad nad:
a) omama piisaval arvul ruume vastavalt teostatavate operatsioonide arvule;

b) omama eraldi ruumi siseelundite eemaldamiseks ja tdiendavaks korrastamiseks, sealhulgas maitseainete lisamine
tervetele kodulindude riimpadele, vilja arvatud kui pddev asutus lubab nende toimingute ajalist lahutamist
konkreetses tapamajas igal iiksikjuhul eraldi;

¢) tagama jargmiste toimingute eraldatuse ruumis voi ajas:
i) uimastamine ja veretustamine;
ii) kitkumine voi niilgimine ja mis tahes kupatamine
ja

iii) liha lihetamine;
d) omama installatsioone, mis hoiavad dra liha kokkupuute porandate, seinte ja inventariga;
ja

e) omama tapaliine (kui kéitatakse), mis on kavandatud pidevtapaprotsessiks ja viltimaks tapaliini erinevate osade
ristsaastumist. Kui samades hoonetes kiitatakse enam kui iiht tapaliini, peavad liinid olema piisavalt eraldatud rist-
saastumise valtimiseks.

3. Neis peavad olema vodimalused tooriistade desinfitseerimiseks kuuma veega, mis on temperatuuril vihemalt 82 °C,
voi vordvidrse mdjuga alternatiivsiisteem.

4. Lahtist liha kasitseva personali kdtepesuseadmete kraanid tuleb kavandada nii, et need aitavad viltida saastumise levi-
mist.

5. Peavad eksisteerima lukustatavad laod kinnipeetud liha jahutatud ladustamiseks ja eraldi lukustatavad hoidlad inimtoi-
duks kdlbmatuks tunnistatud liha ladustamiseks.

6. Olemas peab olema eraldi koht ja asjakohased vdimalused, et puhastada, pesta ja desinfitseerida:
a) transpordiseadmeid, nt kaste
ja

b) transpordivahendeid.

Nimetatud kohad ja rajatised pole siiski kohustuslikud punkti b puhul, kui liheduses on olemas ametlikult heakskii-
detud kohad ja rajatised.
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7. Neil peab olema piisava sisseseadega lukustav rajatis voi vajaduse korral ruum veterinaarteenistuse ainukasutuseks.

Il PEATUKK: NOUDED LIHALOIKUSETTEVOTETELE

1. Toidukditlejad peavad tagama, et kodulindude v&i janeseliste liha kisitsevad lihaldikusettevdtted:

a) on chitatud liha saastumist viltivalt, eelkdige:
i) voimaldades toimingute katkematut jatkumist

Vo1

i) tagades erinevate tootmispartiide eraldamise;

b) omavad ruume pakendatud ja lahtise liha eraldi ladustamiseks, vilja arvatud kui ladustamine toimub eri aegadel
voi selliselt, et pakkematerjal ja ladustamisviis ei saa olla liha saasteallikaks;

¢) omavad ldikamisruume, mille sisseseade tagab vastavuse V peatiikis sitestatud nouetele;

d) omavad lahtist liha késitseva personali jaoks kitepesuseadmeid, mille kraanid on kavandatud nii, et need aitavad
viltida saastumise levimist;

ja

¢) omavad voimalusi tooriistade desinfitseerimiseks kuuma veega, mida tarnitakse temperatuuril vahemalt 82 °C, voi
vordvadrse mojuga alternatiivsiisteemi.

2. Kui lihaldikusettevdttes sooritatakse jargmisi toiminguid:

a) siseelundite eemaldamine rasvamaksa tootmise eesmargil kasvatatud partidelt ja hanedelt, kes on uimastatud, vere-
tustatud ja sulgedest puhastatud nuumamisega tegelevas majandis;

voi
b) viivitusega kodulindude puhastamine siseelunditest,

peavad toidukiitlejad tagama selleks eraldi ruumid.

IV PEATUKK: ~ TAPAHUGIEEN

Toidukditlejad, kes kiitavad tapamaju, kus tapetakse kodulinde voi janeselisi, peavad tagama vastavuse jargmistele
nouetele.

1. a) Muul viisil kui tapamajas tapetuna surevate loomade, vilja arvatud 16igus b osutatud loomade liha pole lubatud
kasutada inimtoiduks.
b) Tapamaja territooriumile voib tuua iiksnes tapmiseks ettendhtud elusloomi jargmiste eranditega:

i) viivitusega eemaldatud siseelunditega, rasvamaksa tootmise eesmirgil kasvatatud kodulinnud, haned ja pardid
ning kodulindudeks mitte peetavad linnud, keda siiski peetakse tehistingimustes koduloomadena, kui need on
tapetud ettevdttes kooskdlas VI peatiikiga;

i) tehistingimustes peetavad ulukid, kes kooskdlas III jaoga tapetakse tootmiskohas;
ja

iii) vaikeulukid vastavalt IV jao III peatiikile.
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10.

1.

Tapamaja kaitajad peavad jargima padeva asutuse juhiseid, et tagada tapetavate loomade tapaceclne kontroll sobivatel
tingimustel.

Kui ettevdtted on tunnustatud teistsuguste loomaliikide tapmiseks voi tehistingimustes peetavate silerinnaliste
lindude ja viikeulukite riimpade kisitsemiseks, tuleb votta meetmeid ristsaastumise viltimiseks, eraldades eri liik-
idega sooritatavad toimingud kas ajaliselt vdi ruumiliselt. Eraldi peavad olemas olema rajatised ettevéttes tapetud
tehistingimustes hoitavate silerinnaliste lindude ja vaikeulukite vastuvdtuks ja ladustamiseks.

Taparuumi toodud loomad tuleb tappa asjatu viivituseta.

Uimastamine, veretustamine, niilgimine voi kitkumine, siseelundite eemaldamine ja muu korrastamine tuleb 1abi viia
asjatu viivituseta ning liha saastumist viltivalt. Eelkdige tuleb votta meetmeid, et viltida seedetrakti sisu pudenemist
siseelundite eemaldamise ajal.

Tapamaja kditajad peavad jargima piddeva asutuse juhiseid, et tagada tapetavate loomade tapajargne kontroll sobi-
vatel tingimustel ning eelkdige, et tapetud loomi oleks vdimalik néuetekohaselt kontrollida.

Pirast tapajdrgset kontrolli:
a) inimtoiduks kdlbmatud osad tuleb esimesel voimalusel eemaldada ettevdtte puhtalt poolelt;

b) kinnipeetud voi inimtoiduks kélbmatuks tunnistatud liha ja toiduks kolbmatud korvalsaadused ei tohi sattuda
kontakti toidukdlblikuks tunnistatud lihaga

ja

¢) rimba kiilge jadvad siseelundid voi siseelundite osad, vilja arvatud neerud, tuleb esimesel voimalusel ja kui
voimalik tdielikult eemaldada, vilja arvatud kui padev asutus annab teistsuguse loa.

Pirast kontrollimist ja siseelundite eemaldamist tuleb tapetud loomad puhastada ning esimesel vdimalusel jahutada
kuni 4 °C, vilja arvatud kui liha 1digatakse veel soojana.

Riimpade vesijahutusel voetakse arvesse jargmist:

a) Tuleb votta koik ettevaatusabindud riimpade saastamise viltimiseks, vottes arvesse selliseid parameetreid nagu
rimba kaal, vee temperatuur, vee vooluhulk ja -suund ning jahutamisaeg.

b) Seadmed tuleb tdielikult tithjendada, puhastada ja desinfitseerida alati, kui see on vajalik ja vdhemalt kord pdevas.

Haigeid voi kahtlasi loomi ning nakkushaiguste tdrjeprogrammi raames tapetavaid loomi ei tohi tappa ettevottes,
vilja arvatud juhul, kui padev asutus on selleks loa andnud. Sellisel juhul peab tapmine toimuma pddeva asutuse
jarelevalve all ning tuleb votta meetmeid saastumise valtimiseks; ruumid tuleb enne taaskasutamist puhastada ja
desinfitseerida.

V PEATUKK: ~ HUGIEEN LOIKAMISE JA KONDITUSTAMISE AJAL NING JAREL

Toidukditlejad peavad tagama kodulindude ning jdneseliste liha ldikamise ja konditustamise kooskdlas jargmiste
nouetega.

T66 lihaga tuleb organiseerida saastamist véltival voi minimeerival viisil. Selleks peavad toidukditlejad tagama eelkdige
jargmist:

a) loikamiseks ettendhtud liha tuuakse to6ruumidesse vastavalt vajadusele;
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b) Idikamise, konditustamise, trimmimise, viilutamise, tilkeldamise, pakendamise ja pakkimise ajal siilitatakse liha
maksimaalselt temperatuuril 4 °C, kusjuures imbritseva Shu temperatuuril maksimaalselt 12 °C, voi vordvairse
mdjuga alternatiivse siisteemi abil;

ja

¢) kui kiitlemishooned ja -kohad on tunnustatud teistsuguste loomaliikide liha 16ikamiseks tooruumides, siis voetakse
meetmeid ristsaastumise véltimiseks, vajadusel eraldades eri liikidega sooritatavad toimingud kas ajaliselt voi
ruumiliselt.

2. Liha voib siiski ka konditustada ja 1digata enne kui ta jouab punkti 1 alapunktis b osutatud temperatuurini, kui 16ika-
misruum asub taparuumidega samal territooriumil, tingimusel et liha viiakse [6ikamisruumi:

a) otse taparuumidest
vOi

b) pirast ooteperioodi jahutus- vdi killmruumis.

3. Kohe pirast l6ikamist ja vajadusel pakendamist tuleb liha jahutada punkti 1 alapunktis b osutatud temperatuurini.

4. Lahtist liha tuleb ladustada ja transportida pakendatud lihast eraldi, vilja arvatud kui ladustamine voi transport

toimub eri aegadel voi selliselt, et pakkematerjal ja ladustamise voi transportimise viis ei saa olla liha saasteallikaks.

VI PEATUKK:  TAPMINE FARMIS

Toidukiitlejad voivad IV peatiiki punkti 1 alapunkti b alapunktis i osutatud kodulinde tappa farmis tiksnes padeva
asutuse loal ja kooskdlas jargmiste nduetega.

1. Farmis tuleb teha korrapérast veterinaarkontrolli.

2. Toidukiitleja peab pddevat asutust tapakuupdevast ja -kellaajast eelnevalt teavitama.

3. Farmis peavad olema rajatised lindude kogumiseks, et vdimaldada asjaomase rithma tapaeelset kontrolli.

4. Farmis peavad olema lindude hiigiceniliseks tapmiseks ja edasiscks kasitsemiseks sobilikud rajatised.

5. Tuleb jdrgida loomade heaolundudeid.

6. Tapetud lindudega koos tuleb tapamajja saata looma kasvatanud toidukiitleja deklaratsioon, milles niidatakse loomale
manustatud mis tahes veterinaartooted vdi muud ravimid, manustamise kuupievad ja keeluajad ning tapmise
kuupiev ja kellaaeg.

7. Tapetud loomaga peab tapamajas kaasas olema sertifikaat, mille on vilja andnud ametlik veterinaararst voi volitatud
veterinaararst kooskdlas méddrusega (EU) nr 854/2004.

8. Rasvamaksa (“foie gras”) tootmise eesmargil kasvatatud kodulindude puhul tuleb eemaldamata siseelunditega linnud
viivitamata transportida, vajadusel jahutatult, tapamajja voi lihaldikusettevottesse. Nad tuleb siseelunditest puhastada
pideva asutuse jdrelvalve all 24 tunni jooksul parast tapmist.

9. Viivitusega siseelunditest puhastatud kodulinde, mis on saadud tootmisettevéttest, voib hoida kuni 15 pdeva tempera-
tuuril mitte iile 4 °C. Seejdrel tuleb need siseelunditest puhastada tootmisettevottega samas liitkmesriigis asuvas tapa-
majas voi lihaldikusettevottes.
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III JAGU: TEHISTINGIMUSTES PEETAVATE ULUKITE LIHA

1. T jao sitteid kohaldatakse tehistingimustes peetavate kabjaliste imetajate sugukonna ulukite (perekonnad Cervidae ja

Suidae) liha tootmise ja turuleviimise suhtes, vilja arvatud kui padev asutus kasitleb neid ebasobivatena.

. II jao sitteid kohaldatakse silerinnaliste lindude liha tootmise ja turuleviimise suhtes. I jao sitteis kohaldatakse siiski

tiksnes siis, kui padev asutus neid asjakohaseks peab. Olemas peavad olema sobivad rajatised, mis on kohandatud
loomade suurusele.

. Punkte 1 ja 2 arvestamata vdivad toidukiitlejad tappa punktis 1 osutatud tehistingimustes pectavaid silerinnalisi linde

ja tehistingimustes peetavaid kabiloomi paritolupaigas padeva asutuse loal, kui:

a) loomi pole vdimalik transportida, et viltida igasugust riski késitsejale voi kaitsta loomade heaoly;
b) karjale tehakse regulaarselt veterinaarkontrolli;

¢) loomade omanik esitab taotluse;

d) pédevat asutust on loomade tapakuupievast ja -kellaajast eelnevalt teavitatud;

e) e)ettevottel on kord loomade kogumiseks, et voimaldada asjaomase rithma tapaeelset kontrollj;

f) -ettevottel on tapmiseks, veretustamiseks ja, kui silerinnalisi linde tuleb kitkuda, loomade kitkumiseks sobilikud
rajatised;

g) loomade heaolunduded on tdidetud;

h) tapetud ja veretustatud loomad transporditakse tapamajja hiigieeniliselt ja asjatu viivituseta. Kui transpordiks kulub
iile kahe tunni, tuleb loomad vajadusel jahutada. Siseelundite eemaldamine v&ib aset leida kohapeal veterinaararsti
jdrelevalve all;

i) tapetud loomadega koos saadetakse tapamajja looma kasvatanud toidukiitleja deklaratsioon, milles esitatakse
nende identiteet ning ndidatakse manustatud mis tahes veterinaartooted voi muud ravitoimingud, manustamise
kuupievad ja keeluajad;

ja

j) transportimisel tunnustatud ettevdttesse on tapetud loomadega kaasas ametliku veterinaararsti voi volitatud veteri-
naararsti allkirjaga sertifikaat, mis tdendab tapaeelse kontrolli positiivset tulemust, korrektset tapmist ja veretusta-
mist ning tapmise kuupiev ja kellaaeg.

. Toidukiitlejad voivad kooskdlas punktiga 3 erandkorras tappa farmis ka piisoneid.

IV JAGU: ULUKITE LIHA

1 PEATUKK:  KUTTIDE KOOLITAMINE TERVISE- JA HUGIEENIKUSIMUSTES

1. Inimestel, kes kiitivad ulukeid eesmirgiga neid inimtoiduks turustada, peavad olema piisavad teadmised ulukite pato-

loogia kohta ning ulukite ja nende liha tootmise ja kisitsemise kohta pérast kiittimist, et viia 1abi ulukite esialgne
kontroll kohapeal.

2. Siiski piisab, kui vdhemalt tthel isikul kiittimismeeskonnast on punktis 1 osutatud teadmised. Kéesoleva jao viited

koolitatud isikule on viited sellele isikule.
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3. Koolitatud isik voib ka olla metsavaht voi ulukihaldaja, kui ta on kiittimismeeskonna liige vdi paikneb kiittimispaiga
vahetus ldheduses. Viimasel juhul peab kiitt esitama uluki metsavahile voi ulukihaldajale ja neid teavitama tapmise eel
tiheldatud mis tahes ebaharilikust kaitumisest.

4. Koolitus peab piadevat asutust rahuldavalt voimaldama kiittidel saada koolitatud isikuteks. See peaks holmama vihe-
malt jirgmisi teemasid:

a) ulukite tavapidrane anatoomia, fiisioloogia ja kditumine;

b) taudidest, keskkonnasaastest voi muudest inimtervist parast tarbimist ohustada vdivatest teguritest pShjustatud
ebaharilik kditumine ja patoloogilised muutused ulukites;

¢) hiigieenireeglid ja noéuetekohased tehnikad ulukite kasitsemiseks, transpordiks, siseelunditest puhastamiseks jne
parast tapmist

ja

d) ulukite liha turuleviimist reguleerivad looma- ja rahvatervist ning hiigieenindudeid kisitlevad digusnormid.

5. Piadev asutus peaks ergutama kiittide organisatsioone sellist koolitust pakkuma.

Il PEATUKK:  SUURULUKITE KASITSEMINE

1. Tapmise jérel tuleb suurulukite maod ja sooled voimalikult kiiresti eemaldada ja ulukid vajadusel veretustada.

2. Koolitatud isik peab keret ja eemaldatud siseelundeid kontrollima, et tuvastada voimalikke iseloomulikke jooni, mis
voiksid viidata lihas peituvale terviseriskile. Kontrollimine peab toimuma voimalikult kiiresti parast tapmist.

3. Suurulukite liha voib turule viia tiksnes siis, kui kere transporditakse ulukite kisitsemisettevottesse voimalikult kiiresti
pirast punktis 2 osutatud kontrollimist. Siseelundid peavad olema kerega kaasas, nagu on osutatud punktis 4 Sisee-
lundid peavad olema tuvastatavad konkreetsele loomale kuuluvana.

4. a) Kui punktis 2 osutatud kontrollimisel ei leita ebaharilikke ilminguid, enne tapmist ei tdheldatud ebaharilikku kiitu-
mist ja keskkonnasaaste kahtlus puudub, peab koolitatud isik looma kehale kinnitama seda tdendava nummer-
datud deklaratsiooni. Sellel deklaratsioonil tuleb 4ra niidata ka tapmise kuupdev, kellaaeg ja koht. Sellisel juhul ei
pea pea ja siseelundid kerega kaasas olema, vilja arvatud trihhinoosile tundlike liikide puhul (sead, kabjalised jt),
kelle pea (vilja arvatud kihvad) ja vahelihas peab kerega kaasas olema. Kiitid peavad siiski tditma kiittimispaiga
liikmesriigi kehtestatud voimalikke tdiendavaid ndudeid eelkdige selleks, et voimaldada teatavate jadkide ja ainete
seiret kooskdlas direktiiviga 96/23/EU;

=

Muudel asjaoludel peavad, pea (vilja arvatud kihvad, hirvesarved ja sarved) ning koik siseelundid,peale mao ja
soolte kerega kaasas olema. Kontrolli 1dbi viinud koolitatud isik peab padevat asutust teavitama ebaharilikest ilmin-
gutest, ebaharilikust kditumisest voi keskkonnasaaste kahtlusest, mis takistas tal vormistada deklaratsiooni koos-
kolas punktiga a;

¢) Kui punktis 2 osutatud kontrollimise labiviimiseks vajalik koolitatud isik pole konkreetsel juhul kittesaadav, peab
kerega kaasas olema pea (vilja arvatud kihvad, hirvesarved ja sarved) ning koik siseelundid peale mao ja soolte.

5. Jahutamist tuleb alustada mdistliku aja jooksul peale tapmist ning liha ldbivalt tuleb saavutada temperatuur mitte iile
7 °C. Kui kliimatingimused véimaldavad, pole aktiive jahutamine vajalik.

6. Ulukite kdsitsemissettevttesse transportimise ajal tuleb viltida kuhjamist.
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. Ulukite kisitsemisettevottesse toimetatud suurulukid tuleb esitada padevale asutusele kontrollimiseks.

. Lisaks v6ib niilgimata suurulukeid niilgida ja turule viia tiksnes jirgmistel tingimustel:

a) enne niilgimist, on seda ladustatud ja késitsetud muust toidust eraldi ja enne mitte killmutatud;
ja

b) pirast niilgimist, kui sellele rakendatakse 1dppkontrolli kooskdlas médrusega (EU) nr 854/2004.

. Suurulukite 1dikamisele ja konditustamisele kohaldatakse [ jao V peatiikis sitestatud reegleid.

Il PEATUKK:  VAIKEULUKITE KASITSEMINE

. Koolitatud isik peab keret kontrollima, et tuvastada vdimalikke iseloomulikke jooni, mis vdiksid viidata lihas peituvale

terviseriskile. Kontrollimine peab toimuma voimalikult kiiresti parast tapmist.

. Kui kontrollimisel leitakse ebaharilikke ilminguid, enne tapmist tiheldati ebaharilikku kiditumist voi eksisteerib kesk-

konnasaaste kahtlus, peab koolitatud isik teavitama pddevat asutust.

. Viikeulukite liha voib turule viia tiksnes siis, kui kere transporditakse ulukite kasitsemisettevottesse voimalikult kiiresti

pdrast punktis 1 osutatud kontrollimist.

. Jahutamist tuleb alustada moistliku aja jooksul peale tapmist ning liha ldbivalt tuleb saavutada temperatuur mitte iile

4 °C. Kui kliimatingimused vdimaldavad, pole aktiive jahutamine vajalik.

. Siseelundite eemaldamine peab toimuma vdi tuleb 16petada ulukite kisitsemisettevdttesse jdudmisel asjatu viivituseta,

vilja arvatud pddeva asutuse teistsuguse loa korral.

. Ulukite ksitsemisettevottesse toimetatud vaikeulukid tuleb esitada padevale asutusele kontrollimiseks.

. Viikeulukite 1dikamisele ja konditustamisele kohaldatakse II jao V peatiikis sitestatud reegleid.

V JAGU: HAKKLIHA, LIHAVALMISTISED JA LIHAMASS

I PEATUKK:  NOUDED TOOTMISETTEVOTETELE

Hakkliha, lihavalmistisi voi lihamassi tootvaid ettevdtteid kditavad toidukiitlejad peavad tagama, et nimetatud ettevotted:

. on ehitatud liha ja toodete saastumist valtivalt, eelkdige:

a) voimaldades toimingute katkematut jatkumist

Vo1

b) tagades erinevate tootmispartiide eraldamise;

. omavad ruume pakendatud ja lahtise liha ja toodete eraldi ladustamiseks, vilja arvatud kui ladustamine toimub eri

aegadel voi selliselt, et pakkematerjal ja ladustamisviis ei saa olla liha voi toodete saasteallikaks;

. omavad ruume, mille sisseseade tagab vastavuse III peatiikis sitestatud temperatuurinduetele;
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4. omavad lahtist liha ja tooteid késitseva personali jaoks kdtepesuseadmeid, mille kraanid on kavandatud nii, et need
aitavad viltida saastumise levimist;

5. omavad voimalusi tooriistade desinfitseerimiseks kuuma veega, mis on temperatuuril vihemalt 82 °C, voi vordvairse
mdjuga alternatiivsiisteemi.

Il PEATUKK: ~ NOUDED TOORAINELE

Hakkliha, lihavalmistisi voi lihamassi tootvad toidukiitlejad peavad tagama, et kasutatav tooraine tdidab jargmised
nduded.

1. Hakkliha valmistamiseks kasutatav tooraine peab vastama jargmistele nouetele:
a) see peab vastama virskele lihale esitatavatele nduetele;
b) see peab olema pirit skeletilihastest, sealhulgas neile kinnituvad rasvkoed;

¢) see ei tohi olla pirit:
i) 16ikamis- ja trimmingujaakidest (vilja arvatud tervelt 1digatud lihased);
i) lihamassist;
iii) luuosakesi voi nahka sisaldavast lihast
voi

iv) pea lihastest, vilja arvatud mélumislihased, linea alba lihasteta osa, randme- ja poiapiirkond, luukaaped ja
vahelihaskoed (vilja arvatud kui serooskest on eemaldatud).

2. Jargmist liha voib kasutada lihavalmististe valmistamiseks:
a) virske liha;
b) punkti 1 nduetele vastav liha
ja

¢) kui lihavalmistis pole selgelt ette nihtud tarbimiseks ilma, et seda esmalt kuumtoodeldaks:

i) punkti 1, vélja arvatud punkti 1 alapunkti ¢ alapunkti i nduetele vastava liha hakkimisel voi purustamisel
saadud liha;

ja

ii) I peatiiki punkti 3 alapunkti d nduetele vastav lihamass.

3. Lihamassi tootmiseks kasutatav tooraine peab vastama jargmistele nduetele:

a) See peab vastama virskele lihale esitatavatele nouetele;

b) Jargmist materjali ei tohi kasutada lihamassi tootmiseks:
i) ikodu lindude puhul jalad, kaelanahk ja pea
ja

ii) teiste loomade puhul pea, poidade, saba-, kintsu-, sddre-, pind-, 6lavarre-, kodar- ja kiitinarluud.
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Il PEATUKK: ~ HUGIEEN TOOTMISE AJAL JA JAREL

Hakkliha, lihavalmistisi voi lihamassi tootvad toidukditlejad peavad tagama vastavuse jargmistele nduetele.

1. T66 lihaga tuleb organiseerida saastamist viltival voi minimeerival viisil. Selleks peavad toidukiitlejad eelkdige
tagama, et kasutatav liha:

a) on temperatuuril mitte iile 4 °C lindude puhul, 3 °C rupsi ja 7 °C muu liha puhul

ja

b) tuuakse valmistamisruumi vastavalt vajadusele.

2. Hakkliha ja lihavalmististe tootmisele kohaldatakse jargmisi noudeid.

a) vilja arvatud kui padev asutus lubab liha konditustada vahetult enne hakkimist, tuleb hakkliha voi lihavalmististe
valmistamiseks kasutatav killmutatud voi siigavkiilmutatud liha konditustada enne kiilmutamist. Seda voib ladus-
tada tiksnes piiratud ajaks.

b) Jahutatud lihast valmistatav hakkliha tuleb valmistada jargmiselt:

i) kodulindude puhul hiljemalt kolme pieva jooksul nende tapmisest alates;
ii) muude loomade puhul, vilja arvatud kodulinnud, hiljemalt kuue pieva jooksul nende tapmisest alates
voi

iii) vaakumpakendatud konditustatud veise- ja vasikaliha puhul hiljemalt 15 pideva jooksul pdrast loomade
tapmist.

O
-~

Hakkliha ja lihavalmistised tuleb pérast tootmist viivitamata pakendada voi pakkida ning:
i) jahutada sisetemperatuurini mitte iile 2 °C hakkliha puhul ja 4 °C lihavalmististe puhul

Vo1

i) kiilmutada sisetemperatuurini mitte iile —18 °C.

Neid temperatuuritingimusi tuleb siilitada ladustamise ja transpordi ajal.

3. Jargmisi ndudeid kohaldatakse sellise lihamassi tootmise ja kasutamise suhtes, mille tootmisel on kasutatud lihamassi
tootmiseks kasutatava kondi struktuuri mittemoonutavaid tehnoloogiaid ja mille kaltsiumisisaldus pole oluliselt
korgem hakkliha omast.

a) Samal territooriumil paiknevast tapamajast parit konditustamise tooraine ei tohi olla iile seitsme pédeva vana; muul
juhul ei tohi konditustamise tooraine olla iile viie pdeva vana. Kodulindude riimbad ei tohi siiski olla iile kolme
pdeva vanad.

b) Mehaaniline eraldamine peab toimuma vahetult parast konditustamist.

¢) Kui lihamassi ei kasutata vahetult parast omandamist, tuleb see pakendada voi pakkida ja seejdrel jahutada tempe-
ratuurini mitte iile 2 °C voi killmutada sisetemperatuurini mitte iile =18 °C. Neid temperatuurindudeid tuleb saili-
tada ladustamise ja transpordi ajal.
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d) Kui toidukiitleja on teinud analiiiise, mis néi;avad, et lihamass vastab hakkliha mikrobioloogilistele kriteeriumitele,
mis on kehtestatud kooskdlas mddrusega (EU) nr 852/2004, vdib seda kasutada lihavalmististes, mis selgelt pole
kavandatud tarbimiseks ilma eelneva kuumtootluseta, ja lihatoodetes.

e) Lihamassi, mille puhul pole niidatud vastavus punkti d kriteeriumitele, vdib kasutada iiksnes kuumtoodeldud liha-
toodete valmistamiseks kiesoleva mddrusega kooskélas tunnustatud ettevotetes.

4. Jargmisi ndudeid kohaldatakse sellise lihamassi tootmise ja kasutamise suhtes, mis on toodetud punktis 3 nimetamata

tehnoloogiaid kasutades.

a) Samal territooriumil paiknevast tapamajast parit konditustamise tooraine ei tohi olla iile seitsme pédeva vana; muul
juhul ei tohi konditustamise tooraine olla iile viie pdeva vana. Kodulindude riimbad ei tohi siiski olla iile kolme
pdeva vanad.

b) Kui mehaaniline eraldamine ei toimu vahetult parast konditustamist, tuleb lihaga kaetud kondid ladustada ja trans-
portida temperatuuril mitte tile 2 °C voi kiilmutamise korral temperatuuril mitte iile =18 °C.

¢) Kiilmutatud rimpadelt saadud lihaga kaetud konte ei tohi uuesti kiilmutada.

d) Kui lihamassi ei kasutata ithe tunni jooksul alates selle omandamisest, tuleb see viivitamata jahutada temperatuu-
rini mitte iile 2 °C.

e) Kui lihamassi jahutamise jérel ei toodelda 24 tunni jooksul, tuleb see kiilmutada 12 tunni jooksul alates tootmisest
ja see peab saavutama sisetemperatuuri mitte iile -18 °C kuue tunni jooksul.

f) Kilmutatud lihamass tuleb enne ladustamist voi transporti pakendada voi pakkida seda ei tohi ladustada kauem
kui kolm kuud ning seda tuleb ladustamise ja transpordi ajal siilitada temperatuuril -18 °C.

e) Lihamassi voib kasutada iiksnes kuumtdddeldud lihatoodete valmistamiseks kiesoleva miidrusega kooskolas
tunnustatud ettevotetes.

5. Hakkliha, lihavalmistisi ja lihamassi ei tohi pérast sulatamist uuesti kitlmutada.

IV PEATUKK: MARGISTAMINE

1. Lisaks direktiivi 2000/13[EU () nduetele peavad toidukiitlejad tagama vastavuse punkti 2 nduetele kui ja selles

ulatuses, nagu see on noutav selle litkmesriigi siseriiklike digusaktidega, mille territooriumil toode turule viiakse.

2. Lopptarbijale tarnimiseks moeldud pakendid, mis sisaldavad kodulindude vdi kabjaliste hakkliha voi lihamassi sisalda-

vaid lihavalmistisi, peavad kandma margist, mis niitab, et selliseid tooteid tuleks enne tarbimist kuumtoodelda.

VI JAGU: LIHATOOTED

1. Toidukditlejad peavad tagama, et lihatoodete valmistamiseks ei kasutata jargmist:

a) emas- ja isasloomade suguelundid, vilja arvatud munandid;
b) kuseorganid, vilja arvatud neerud ja pois;

¢) kori kohr, hingetoru ja ekstralobulaarsed bronhid;

(') Euroopa Parlamendi ja ndukogu 20. mirtsi 2000. aasta direktiiv 2000/13/EU toiduainete mirgistust, esitlust ja reklaami kisitlevate

liikmesriikide digusaktide iihtlustamise kohta (EUT L 109, 6.5.2000, Ik 29). Direktiivi on viimati muudetud direktiiviga 2003/89/EU
(ELT L 308, 25.11.2003, lk 15).
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d) silmad ja silmalaud;
e) viline kuulmekiik;
f) sarvkude

ja

¢) kodulindude puhul pea (vilja arvatud hari ja korvad, lott ja karunkel), s6ogitoru, pugu, sooled ja suguelundid.

. Kogu lihatoote valmistamiseks kasutatav liha, sealhulgas hakkliha ja lihavalmistised, peab vastama virskele lihale

esitatavatele nouetele. Lihatoodete valmistamiseks kasutatav hakkliha ja lihavalmistised ei pea siiski vastama muudele
V jao erinduetele.

VII JAGU: ELUSAD KAHEPOOLMELISED MOLLUSKID

. Kéesolev jagu kehtib elusate kahepoolmeliste molluskite suhtes. See kehtib ka elusate okasnahksete, mantelloomade ja

meritigude suhtes, vilja arvatud puhastamist késitlevad sitted.

. I-VIII peatiikki kohaldatakse loomade suhtes, mis on kogutud tootmispiirkondadest, mille pidev asutus on liigitanud

kooskdlas médrusega (EU) nr 854/2004. IX peatiikki kohaldatakse viljaspool neid piirkondi kogutud kammkarpide
suhtes.

.V, VI, VIII ja IX peatiikki ning VII peatiiki punkti 3 kohaldatakse jactegevuse suhtes.

. Kéesoleva jao nduded tiiendavad mairuses (EU) nr 852/2004 sitestatuid:

a) Toimingute puhul, mis leiavad aset enne elusate kahepoolmeliste molluskite saabumist valjastus- vdi puhastuskes-
kusse, tiiendavad need nimetatud mairuse I lisa.

b) Muude toimingute puhul tiiendavad need nimetatud maaruse II lisa.

I PEATUKK:  ULDNOUDED ELUSATE KAHEPOOLMELISTE MOLLUSKITE TURULEVIIMISEKS

1. Elusaid kahepoolmelisi molluskeid on lubatud jaemiitigiks turule viia iiksnes ldbi viljastuskeskuse, kus neile tuleb

kanda identifitseerimismirk vastavalt VII peatiikile.

. Toidukiitlejad voivad elusate kahepoolmeliste molluskite partiisid vastu votta iiksnes siis, kui on tdidetud punktides

3-7 sitestatud nduded dokumentidele.

. Kui toidukiitleja viib elusate kahepoolmeliste molluskite partii ithest ettevottest teise, kuni ja sealhulgas partii saabu-

mine viljastuskeskusse voi tootlemisettevottesse, peab partiiga kaasas olema registreerimisdokument.

. Registreerimisdokument peab olema vdhemalt iihes liikmesriigi ametlikus keeles, kus vastuvdttev ettevdte asub, ja

sisaldama vihemalt allpool loetletud teavet.
a) Tootmispiirkonnast saadetud elusate kahepoolmeliste molluskite partii puhul peab registreerimisdokument sisal-
dama vihemalt jargmist teavet:
i) koguja identiteet ja aadress;
i) kogumiskuupdev;
iii) tootmispiirkonna asukoha voimalikult tipsed andmed voi koodnumber;

iv) tootmispiirkonna terviseseisund;



03/46. kd

Euroopa Liidu Teataja 369

v) koorikloomade liigid ja kogus
ja

vi) partii sihtkoht.

=

Ulekandealalt saadetud elusate kahepoolmeliste molluskite partii puhul peab registreerimisdokument sisaldama
vihemalt punktis a osutatud teavet ja allpool toodud teavet:

i) iilekandeala asukoht
ja

ii) iilekande kestus.

O
-

Puhastuskeskusest saadetud elusate kahepoolmeliste molluskite partii puhul peab registreerimisdokument sisal-
dama vihemalt punktis a osutatud teavet ja jargmist teavet:

i) puhastuskeskuse aadress;
i) puhastuse kestus
ja
iii) kuupdevad, mil partii puhastuskeskusse saabus ja sealt lahkus.
5. Elusate kahepoolmeliste molluskite partiisid ldhetavad toidukiitlejad peavad tditma registreerimisdokumendi asja-

omased jaotised nii, et neid oleks holbus lugeda ja neid ei saaks muuta. Partiisid vastu votvad toidukiitlejad peavad
partii vastuvotmisel dokumendile [66ma kuupdevatempli voi registreerima vastuvotukuupideva muul viisil.

6. Toidukiitlejad peavad siilitama koopia iga ldhetatud ja vastuvdetud partii registreerimisdokumendist vahemalt kahe-
teistkiimne kuu jooksul pérast selle ldhetamist voi vastuvotmist (voi sellise pikema perioodi jooksul, mille padev
asutus voib méirata).

7. Kui siiski:

a) elusaid kahepoolmelisi molluskeid koguvad tootajad iihtlasi kiitavad elusaid kahepoolmelisi molluskeid vastu
votvat viljastuskeskust, puhastuskeskust, iilekandeala voi tootlemisettevotet

ja
b) iiks padev asutus kontrollib kaiki asjaomaseid ettevotteid,

ei ole registreerimisdokumente vaja, kui padev asutus seda lubab.

Il PEATUKK: S HUGIEENINOUDED ELUSATE KAHEPOOLMELISTE MOLLUSKITE TOOTMISEKS JA KOGUMISEKS

A. NOUDED TOOTMISALADELE

1. Kogujad voivad elusaid kahepoolmelisi molluskeid koguda iiksnes kindlaksmiéidratud asukoha ja piiridega tootmis-
piirkondadest, milleﬂp'aidev asutus on liigitanud, vajaduse korral koost66s toidukiitlejatega, klassi A, B voi C koos-
kolas madrusega (EU) nr 854/2004.

2. Toidukiitlejad voivad A klassi tootmispiirkondadest kogutud elusaid kahepoolmelisi molluskeid turule viia otsetar-
bimiseks tiksnes siis, kui need vastavad V peatiiki nduetele.
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3. Toidukditlejad voivad B klassi tootmispiirkondadest kogutud elusaid kahepoolmelisi molluskeid turule viia inimtoi-

duks iiksnes pdrast tootlemist puhastuskeskuses voi parast iilekandmist.

. Toidukiitlejad vdivad C klassi tootmispiirkondadest kogutud elusaid kahepoolmelisi molluskeid turule viia inim-

toiduks iiksnes parast pikaajalist iilekandmist kooskdlas kdesoleva peatiiki C osaga.

. Parast puhastamist voi iilekandmist peavad elusad kahepoolmelised molluskid B vdi C tootmispiirkondadest

vastama koikidele V peatiiki nduetele. Sellistest piirkondadest parit elusad kahepoolmelised molluskid, mille puhul
ei ole toimunud puhastamist ega iilekandmist, voib siiski saata tootlemisettevottesse, kus need peavad libi tegema
tootlemise e patogeensete mikroorganismide korvaldamiseks (vajaduse korral pirast liiva, muda voi lima eemalda-
mist samas vOi teises ettevottes). Lubatud tootlemismeetodid on:

a) steriliseerimine hermeetiliselt suletud pakendites

ja

b) kuumtootlused, sealhulgas:

i) asetamine keevasse vette kuni molluski liha sisetemperatuur on vihemalt 90 °C ja sellel temperatuuril
hoidmine vihemalt 90 sekundit;

i) kuumtootlemine 3-5 minutit suletud ruumis temperatuuril 120-160 °C ja rohuga 2-5 kg/cm2 ning
seejirel liha vabastamine kojast ja killmutamine sisetemperatuurini —20 °C
ja

iii) rohu all aurutamine suletud mahutis, tingimusel et tdidetakse ndudeid keetmise aja ja molluski liha sisetem-
peratuuri kohta, mis on margitud alapunktis i. Tuleb kasutada valideeritud metoodikat. Paika peavad olema
pandud HACCP pdhimétetel tuginevad toimingud kuumuse iihtlase jaotuse kontrollimiseks.

. Toidukiitlejad ei tohi toota elusaid kahepoolmelisi molluskeid voi neid koguda aladelt, mida padev asutus pole

liigitanud v&i mis selleks ei sobi tervishoiuga seotud pdhjustel. Toidukditlejad peavad arvesse votma mis tahes asja-
kohast teavet, mis on seotud alade kolblikkusega tootmiseks ja kogumiseks, sealhulgas enesekontrolli tulemusel ja
padevalt asutuselt saadud teave. Nad peavad seda teavet, eelkdige teavet keskkonna- ja ilmastikutingimuste kohta,
kasutama kogutud partiidele sobiva tootlemise médratlemiseks.

B. NOUDED KOGUMISELE JA KOGUMISJARGSELE KASITSEMISELE

Elusaid kahepoolmelisi molluskeid koguvad vdi neid vahetult pirast kogumist kisitsevad toidukiitlejad peavad
tagama vastavuse jargmistele nduetele.

1. Kogumistehnoloogiad ja edasine kasitsemine ei tohi pohjustada tdiendavat saastumist voi ulatuslikke kahjustusi

elusate kahepoolmeliste molluskite kodadele ega kudedele ning selle tulemuseks ei tohi olla muudatused, mis oluli-
selt kahjustavad nende sobivust kisitsemiseks puhastamise, to6tlemise voi iilekandmise abil. Toidukiitlejad peavad
eelkoige:

a) piisavalt kaitsma elusaid kahepoolmelisi molluskeid muljumise, kriimustamise voi vibratsiooni eest;

b) mitte rakendama elusatele kahepoolmelistele molluskitele darmuslikke temperatuure;

¢) mitte laskma kahepoolmelisi molluskeid tagasi vette, mis vdiks pohjustada tdiendavat saastumist;

ja

d) looduslikes asukohtades seisundi parandamist labi viies kasutama iiksnes alasid, mille padev asutus on liigi-
tanud klassi A.



03/46. kd

Euroopa Liidu Teataja 371

tagavalt ja pakkuma efektiivset kaitset saastumise vastu.

C. NOUDED ELUSATE KAHEPOOLMELISTE MOLLUSKITE ULEKANDMISELE
Toidukditlejad, kes elusaid kahepoolmelisi molluskeid iile kannavad, peavad tagama vastavuse jargmistele nduetele.

1. Toidukditlejad voivad kasutada iiksnes alasid, mida padev asutus on elusate kahepoolmeliste molluskite iilekand-
miseks heaks kiitnud. Asukohtade piirid peavad olema selgelt tdhistatud poide, vaiade v6i muude kinnitatud
vahenditega. Ulekandealade ning iilekandealade ja tootmispiirkondade vahele peab jidma miinimumvahemaa, et
maksimaalselt vihendada saastumise leviku riski.

2. Ulekandetingimused peavad tagama puhastamiseks optimaalsed tingimused. Eelkdige peavad toidukiitlejad:

a) kasutama {iilekandmiseks ettendhtud elusate kahepoolmeliste molluskite kasitsemiseks tehnoloogiaid, mis
voimaldavad filtrimistegevuse jatkumist parast loodusvetesse laskmist;

b) elusaid kahepoolmelisi molluskeid mitte iile kandma puhastamist vilistava tihedusega;

¢) laskma elusad kahepoolmelised molluskeid merevette asjakohaseks ajavahemikuks, mis méddratakse vee tempe-
ratuurist soltuvalt, kuid peab kestma vihemalt kaks kuud, vilja arvatud kui pddev asutus ndustub lihema
perioodiga toidukiitleja riskianaliiiisi pohjal;

ja
d) tagama iilekandealale jidvate asukohtade piisava eraldatuse partiide segunemise valtimiseks: kasutada tuleb

stisteemi koik sisse, kaik vélja, et uut partiid ei saaks sisse tuua enne, kui kogu eelmine partii on eemaldatud.

3. Ulekandealasid haldavad toidukiitlejad peavad pidama pidevale asutusele kontrollimiseks alalisi registreid elusate
kahepoolmeliste molluskite allika, iilekandeperioodide, kasutatud iilekandealade ja partii jargmise sihtkoha kohta
parast {ilekandmist.

Il PEATUKK: ~ STRUKTUURINOUDED VALJASTUS- JA PUHASTUSKESKUSTELE

1. Maismaal asuvad rajatised peavad olema kaitstud hariliku korgvee voi timbritsevatelt aladelt dravoolava vee eest.

2. Mahutid voi veendud peavad vastama jargmistele nouetele:
a) Sisepinnad peavad olema siledad, vastupidavad, veekindlad ja kergesti puhastatavad.
b) Nende konstruktsioon peab vdimaldama vee tiielikku dreenimist.

¢) Mis tahes veevdtuava peab paiknema veevarude saastamist valtivalt.

3. Lisaks peavad puhastuskeskuste puhastusmahutid sobima puhastatavate toodete koguse ja liigiga.

IV PEATUKK: ~ HUGIEENINOUDED PUHASTUS- JA VALJASTUSKESKUSTELE

A. NOUDED PUHASTUSKESKUSTELE
Toidukditlejad, kes elusaid kahepoolmelisi molluskeid puhastavad, peavad tagama vastavuse jargmistele nouetele.

1. Enne puhastamise algust tuleb elusaid kahepoolmelisi molluskeid pesta muda ja kogunenud prahi eemaldamiseks,
kasutades puhast vett.
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2. Puhastussiisteemi kditamine peab vdimaldama elusatel kahepoolmelistel molluskitel kiiresti taastada filtrimistege-
vuse ja seda sdilitada, korvaldada roiskveega saastumine, viltida uuestisaastumist ning vdimaldama ellujddmine
pdrast puhastamist enne turuleviimist pakkimiseks, ladustamiseks ja transportimiseks sobivas olekus.

3. Puhastatavate elusate kahepoolmeliste molluskite kogus ei tohi iiletada puhastuskeskuse voimsust. Elusaid kahe-
poolmelisi molluskeid tuleb pidevalt puhastada ajavahemikul, mis on piisav vastavuse saavutamiseks V peatiiki
tervishoiustandarditega ja kooskolas mairusega (EU) nr 852/2004 kehtestatud mikrobioloogiliste kriteeriumitega.

4. Kui puhastusmahuti peaks sisaldama mitut partiid elusaid kahepoolmelisi molluskeid, peavad nad olema sama liiki
ning to6tlemise kestuse aluseks tuleb votta pikimat puhastusperioodi vajavale partiile vajalik aeg.

5. Mahutid, milles elusaid kahepoolmelisi molluskeid puhastuskeskustes hoitakse, peavad olema puhta merevee labi-
voolu vdimaldava konstruktsiooniga. Elusate kahepoolmeliste molluskite kihtide paksus ei tohi takistada kodade
avamist puhastamise ajal.

6. Puhastusmahutis, kus toimub elusate kahepoolmeliste molluskite puhastamine, ei tohi hoida koorikloomi, kalu
voi muid merelisi liike.

7. Puhastatud elusaid kahepoolmelisi molluskeid sisaldav iga pakend, mis saadetakse viljastuskeskusse, tuleb varus-

tada margisega, mis tdendab, et kdik molluskid on puhastatud.

B. NOUDED VALJASTUSKESKUSTELE

Toidukaditlejad, kes kiitavad viljastuskeskusi, peavad tagama vastavuse jirgmistele nduetele.

1. Elusate kahepoolmeliste molluskite kisitsemine, eelkdige seisundi parandamine, kalibreerimine, pakendamine ja
pakkimine ei tohi pohjustada toote saastumist ega kahjustada molluskite elujoudu.

2. Enne ldhetamist tuleb elusate kahepoolmeliste molluskite kojad pohjalikult puhta veega pesta.

3. FElusaid kahepoolmelised molluskid peavad olema parit:
a) A klassi tootmispiirkonnast;
b) iilekandealalt;

¢) puhastuskeskusest

d) teisest valjastuskeskusest.

4. Punktides 1 ja 2 sdtestatud nduded kehtivad ka laevade pardal asuvatele viljastuskeskustele. Sellistes keskustes

kasitsetavad molluskid peavad tulema A klassi tootmispiirkonnast voi tilekandealalt.

V PEATUKK:  ELUSATE KAHEPOOLMELISTE MOLLUSKITE TERVISHOIUSTANDARDID

Lisaks koosk&las madrusega (EU) nr 852/2004 vastu voetud mikrobioloogiliste kriteeriumite jirgimisega peavad toidu-
kiitlejad tagama, et inimtoiduks turule viidavad elusad kahepoolmelised molluskid vastavad kdesolevas peatiikis kehtes-
tatud standarditele.

1. Neil peavad olema virskuse ja elujdulisusega seotud organoleptilised tunnusjooned, sealhulgas mustusevabad kojad,
asjakohane reaktsioon koputamisele ja normaalses koguses valvulaarvedelikku.
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2. Need ei tohi sisaldada merelisi biotoksiine summaarsetes kogustes (mdddetuna terves keres voi mis tahes soodavates
osades eraldi), mis tiletavad jargmisi piirvddrtusi:

a) paraliiitilise i koorikloomamiirgi(PSP) puhul 800 mikrogrammi kilogrammi kohta;
b) amnestilise koorikloomamiirgi (ASP) puhul 20 milligrammi domoiinhapet kilogrammi kohta;

¢) okadaiinhappe, dinofiisistoksiinide ja pekteentoksiinide puhul kokku 160 mikrogrammi okadaiinhappe ekvivalente
kilogrammi kohta;

d) jessotoksiinide puhul 1 milligramm jessotoksiini ekvivalenti kilogrammi kohta
ja

e) asaspiratsiidide puhul 160 mikrogrammi asaspiratsiidiekvivalente kilogrammi kohta.

VI PEATUKK: ~ ELUSATE KAHEPOOLMELISTE MOLLUSKITE PAKENDAMINE JA PAKKIMINE

1. Austrid tuleb pakendada voi pakkida nii, et ndgus pool jaib allapoole.

2. Elusate kahepoolmeliste molluskite individuaalsed jaesuuruses pakendid tuleb sulgeda ja suletuna hoida parast viljas-
tuskeskusest lahkumist ja kuni 1dpptarbijale miiiigiks pakkumiseni.

VI PEATUKK:  IDENTIFITSEERIMISMARK JA MARGISTAMINE

1. Margis, sealhulgas identifitseerimismark, peab olema veekindel.

2. Lisaks I jao II lisas sisalduvatele identifitseerimismargistuse tildnouetele tuleb mirgisel esitada jargmine teave:
a) kahepoolmelise molluski liik (iildnimetus ja teaduslik nimetus)
ja
b) pakkimiskuupdev, mis koosneb vihemalt pdevast ja kuust.

Erandina direktiivist 2000/13/EU voib vihima siilivuskuupdeva asendada kandega “need loomad peavad miiiimisel
elus olema”.

3. Jaeettevotja peab mirgist hoidma elusate kahepoolmeliste molluskite pakendi kiilge kinnitatuna, kui pole tegemist
individuaalsete jaesuuruses pakenditega, vahemalt 60 pideva pdrast sisu jaotamist.
VIII PEATUKK:  MUUD NOUDED

1. Toidukditlejad, kes ladustavad ja transpordivad elusaid kahepoolmelisi molluskeid peavad tagama, et neid hoitakse
temperatuuril, mis ei kahjusta toiduohutust vdi nende elujoulisust.

2. Elusaid kahepoolmelisi molluskeid ei tohi uuesti vette asetada vdi veega pritsida pdrast jaemiiiigiks pakendamist ja
viljastuskeskusest lahkumist.
IX PEATUKK: ~ ERINOUED VALJASPOOL KLASSIFITSEERITUD TOOTMISPIIRKONDI KOGUTUD KAMMKARPIDELE

Kammkarpe viljaspool klassifitseeritud tootmispiirkondi koguvad voi selliseid kammkarpe kisitsevad toidukditlejad
peavad tagama vastavuse jargmistele nduetele.

1. Kammkarpe on lubatud turule viia iiksnes siis, kui need on kogutud kooskdlas II peatiiki B osaga ja vastavad V
peatiikis sitestatud standarditele, mis on tdendatud enesekontrollisiisteemiga.



374

Euroopa Liidu Teataja

03/46. kd

2. Lisaks kui ametlike kontrolliprogrammide andmed voimaldavad padeval asutusel klassifitseerida kalastuspiirkondi,
vajaduse korral koostoos toidukiitlejatega, rakendatakse II peatiiki A osa sitteid analoogia pohjal kammkarpidele.

3. Kammkarpe on lubatud jaemiiiigiks turule viia iiksnes labi kalaoksjoni, viljastuskeskuse voi tootlemisettevtte.
Kammkarpe kisitsedes peavad selliseid ettevotteid kiditavad toidukditlejad teavitama padevat asutust ja viljastuskes-
kuste osas vastama Il ja IV peatiiki asjaomastele nduetele.

4. Kammbkarpe kisitsevad toidukaitlejad peavad vastama jargmisele:

a) I peatiiki punktide 3-7 dokumendinduetele, kui neid kohaldatakse. Sel juhul peab registreerimisdokument selgelt
nditama kammkarpide kogumisala asukoha;

vOi

b) pakendatud kammkarpide puhul ja pakitud kammkarpide puhul, kui pakkimine voimaldab pakendamisega
vordvadrset kaitset, VII peatiiki nduetele identifitseerimismargi ja margistamise suhtes.

VIII JAGU: KALANDUSTOOTED

1. Kdesolevat jagu ei kohaldata elusalt turule viidavate kahepoolmeliste molluskite, okasnahksete, mantelloomade ja
meritigude suhtes. Vilja arvatud I ja Il peatiikk, kohaldatakse seda selliste loomade suhtes siis, kui neid ei viida turule
elusalt, millisel juhul peavad need olema hangitud kooskélas VII jaoga.

2. III peatiikki, A, C ja D osa, IV peatiikki ja V peatiikki kohaldatakse jaetegevuse suhtes.

3. Kdesoleva jao nduded tiiendavad méiruses (EU) nr 852/2004 sitestatuid:

a) Esmatootmise ja seotud toimingutega tegelevate ettevotete puhul, sealhulgas laevad, tdiendavad need nimetatud
madruse [ lisa ndudeid.

b) Muude ettevotete puhul, sealhulgas laevad, tdiendavad need nimetatud maaruse II lisa ndudeid.

4. Kalandustoodete suhtes:
a) esmatootmine hdlmab eluskalakasvatamist, piiiidmist ja kogumist turule viimise eesmargil
ja

b) seotud toimingud holmavad mis tahes jargmisi toiminguid, kui neid viiakse 14bi kalalacvade pardal: tapmine, vere-
tustamine, pea draldikamine, rookimine, uimede eemaldamine, kiilmutamine ja pakkimine; samuti jirgmist:

1. oluliselt muutmata iseloomuga kalandustoodete, sealhulgas eluskala, transport ja ladustamine maismaa kalafar-
mides

ja

2. oluliselt muutmata iseloomuga kalandustoodete, sealhulgas eluskala, transport tootmiskohast esimesse sihtko-
haettevdttesse.

I PEATUKK:  NOUDED LAEVADELE

Toidukaditlejad peavad tagama, et:

1. laevad, mida kasutatakse kalandustoodete kogumiseks nende looduslikust keskkonnast voi nende kogumisjirgseks
kasitsemiseks voi tootlemiseks, vastavad I osas sitestatud nduetele struktuuri ja sisseseade osas

ja

2. laevade pardal sooritatavad toimingud viiakse labi kooskdlas II osas sitestatud reeglitega.
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NOUDED STRUKTUURILE JA SISSESEADELE

A. Nouded koikidele laevadele

1. Laevad peavad olema projekteeritud ja konstrueeritud selliselt, et viltida toodete saastumist pilsivee, reovee,
suitsugaasi, kiituse, nafta, miirdeainete ja muude ebasoovitavate ainetega.

2. kalandustoodetega kokku puutuvad pinnad peavad olema sobivast korrosioonikindlast materjalist, mis on sile
ja mida on lihtne puhastada. Pinnakatted peavad olema vastupidavad ja mittetoksilised.

3. Tooks kalandustoodetega kasutatavad seadmed ja materjal peavad olema korrosioonikindlast materjalist, mida
on hdlbus puhastada ja desinfitseerida.

4. Kui laevadel on veevotuava kalandustoodete puhul kasutatava vee jaoks, peab see paiknema veevarude saasta-
mist valtivalt.

B. Nouded laevadele, mis on projekteeritud ja sisustatud virskete kalandustoodete siilitamiseks kauem kui
24 tundi

1. Laevad, mis on projekteeritud ja sisustatud virskete kalandustoodete sdilitamiseks kauem kui 24 tundi, peavad
olema varustatud trimmide voi mahutitega kalandustoodete ladustamiseks VII peatiikis sdtestatud temperatuu-
ridel.

2. Trimmid tuleb eristada mootoriruumidest ja meeskonnaruumidest vaheseintega, mis on piisavad ladustatavate
kalandustoodete mis tahes saastamise drahoidmiseks. kalandustoodete ladustamiseks kasutatavad triimmid ja
mahutid peavad tagama nende siilimise rahuldavatel hiigieenitingimustel ja vajaduse korral tagama, et sula-
misvesi ei jadks toodetega kokkupuutesse.

3. Laevades, mis on sisustatud kalandustoodete jahutamiseks jahutatud puhtas merevees, peavad mahutid olema
varustatud mahutis labivalt iihtlase temperatuuri tagamise seadmetega. Sellised seadmed peavad saavutama
jahutamistempo, mis tagab, et kala ja puhta merevee segu ei iileta 3 °C kuus tundi pédrast laadimist ja ei iileta
0 °C pérast 16 tunni mé6dumist ning vdimaldama temperatuuride jilgimist ja vajaduse korral registreerimist.

C. Nouded kiilmutuslaevadele

Killmutuslaevadel peavad olema:

1. killmutusseadmed, millel on piisav voimsus temperatuuri kiireks langetamiseks, et saavutada sisetemperatuur
mitte iile -18 °G;

2. kiilmaseadmed, millel on piisav vdimsus kalandustoodete hoidmiseks ladustustriimmides temperatuuril mitte
iile 18 °C; Ladustustriimmid peavad olema varustatud temperatuuri registreerimise seadeldisega kohas, kus
seda on holbus lugeda. Lugeja temperatuuriandur peab paiknema kohas, kus triimmi temperatuur on korgeim

ja

3. vastama virskete kalandustoodete sdilitamiseks kauem kui 24 tundi projekteeritud ja sisustatud laevadele esita-
tavatele nduetele, mis on sitestatud B osa punktis 2.

D. Nouded tehaslaevadele

1. Tehaslaevadel peavad olema vihemalt:

a) vastuvdtuala, mida kasutatakse iiksnes kalandustoodete pardalevotmiseks, mis on projekteeritud selliselt, et
iga jargmist puiiki oleks voimalik eraldada. See ala peab olema holpsasti puhastatav ja projekteeritud
kaitsma tooteid pdikese voi ilmastikuelementide ja mis tahes saasteallika eest;

b) hiigieeniline siisteem kalandustoodete iileviimiseks vastuvétualalt tooalale;
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¢) tooalad, mis on piisavalt suured kalandustoodete hiigieeniliseks ettevalmistamiseks ja to6tlemiseks, holpsad
puhastada ja desinfitseerida ning projekteeritud ja korraldatud toodete mis tahes saastamist valtivalt;

d) ladustamisalad valmistoodetele, mis on piisavalt suured ja projekteeritud holpsasti puhastatavateks. Kui

¢) pakkematerjalide ladustamiskoht, mis on eraldatud toodete ettevalmistamis- ja to6tlemisaladest;

f) eriseadmed jddtmete voi inimtoiduks kolbmatute kalandustoodete korvaldamiseks otse merre voi, asjaolude
ndudmisel, selleks otstarbeks reserveeritud veekindlasse mahutisse. Kui jadtmeid ladustatakse ja toodeldakse
pardal eesmirgiga neid kanaliseerida, tuleb selleks méirata eraldi alad;

g) veevdtuava kohas, mis paikneb veevarude saastamist valtivalt,

ja

h) lahtisi kalandustooteid kisitseva personali jaoks kitepesuseadmed, mille kraanid on kavandatud nii, et need
aitavad viltida saastumise levimist.

2. Tehaslaevad, mille pardal kuumtoodeldakse, jahutatakse ja pakendatakse koorikloomi ja molluskeid, ei pea
siiski punkti 1 néuetele vastama, kui selliste laevade pardal ei toimu muud késitsemist ega to6tlemist.

3. Kalandustooteid kiilmutavatel tehaslaevadel peavad olema C osa punktides 1 ja 2 sitestatud nduetele vastavad
seadmed.

HUGIEENINOUDED

. Laevade osi vdi mahuteid, mis on reserveeritud kalandustoodete ladustamiseks, ja on kasutusel, tuleb hoida

puhtana ning heas korras. Eelkdige ei tohi nad olla saastatud kiituse voi pilsiveega.

. Voimalikult kiiresti pdrast pardalevotmist tuleb kalandustooteid kaitsta saastamise eest ning paikese voi muude

kuumusallikate moju eest. Nende pesemiseks tuleb kasutada kas joogivett vdi vajadusel puhast vett.

. Kalandustooteid tuleb kisitseda ja ladustada vigastamist valtivalt. Kasitsejad voivad suurte kalade voi neid kahjus-

tada voivate kalade liigutamiseks kasutada teravaid vahendeid tingimusel, et ei kahjustata toodete liha.

. Kalandustooted, vilja arvatud eluskala, tuleb parast laadimist véimalikult kiiresti jahutada. Kui jahutamine pole

voimalik, tuleb kalandustooted vdimalikult kiiresti lossida.

. kalandustoodete jahutamiseks kasutatav jad peab olema valmistatud joogiveest vdi puhtast veest.

. Kui kalade pead eemaldatakse ja kalad roogitakse pardal, tuleb sellised toimingud teostada hiigieeniliselt voimali-

kult kiiresti parast piiiiki, ning tooted tuleb viivitamata ja pohjalikult pesta joogivee voi puhta veega. Sellisel juhul
tuleb siseclundid ja rahvatervist ohustada voivad osad eemaldada voimalikult kiiresti ja hoida neid eraldi inimtoi-
duks mdeldud toodetest. Inimtoiduks ettendhtud kalamaksa, -marja tuleb siilitada jddga kaetult jad sulamisele
lahedasel temperatuuril voi killmutada.
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7. Konserveerimiseks ettendhtud tervete kalade kiilmutamisel soolvees tuleb sellise toote puhul saavutada tempera-
tuur mitte iile -9 °C. Soolvesi ei tohi pohjustada kalade saastumist.

1l PEATUKK:  NOUDED LOSSIMISE AJAL JA JAREL

1. Kalandustoodete mahalaadimise ja lossimise eest vastutavad toidukiitlejad peavad:

a) tagama, et kalandustoodetega kokku puutuvad mahalaadimis- ja lossimisseadmed on hélpsasti puhastatavast ja
desinfitseeritavast materjalist ning neid hoitakse heas tehnilises ja sanitaarkorras

b) viltima kalandustoodete saastumist mahalaadimise ja lossimise ajal, eelkdige jargmiselt:
i) kiirete mahalaadimis- ja lossimistoimingute abil;
i) kalandustoodete viivitamatu asetamisega kaitstud keskkonda VII peatiikis tdpsustatud temperatuuril
ja

i) mitte kasutades seadmeid ja to6tavasid, mis asjatult kahjustavad kalandustoodete soodavaid osi.

2. Oksjonite ja hulgiturgude voi nende selliste osade eest, kus kalandustooted miitigiks vilja pannakse, vastutavad toidu-
kiitlejad peavad tagama vastavuse jargmistele nduetele.

a) i) Peavad olema lukustatavad hoidlad arestitud kalandustoodete jahutatud ladustamiseks ja eraldi lukustatavad
hoidlad inimtoiduks kdlbmatuks kuulutatud kalandustoodete ladustamiseks.
ii) Pddeva asutuse ndudmisel peab neil olema piisava sisseseadega lukustatav rajatis voi vajaduse korral ruum
pddeva asutuse ainukasutuseks.
b) kalandustoodete viljapaneku voi ladustamise ajal:
i) ei tohi neid ruume kasutada muuks otstarbeks;
i) kalandustoodete kvaliteeti kahjustada voivaid heitgaase eraldavate sdidukite péis territooriumile tuleb sulgeda;
iif) ruumidele juurdepddsu omavad isikud ei tohi sisse tuua muid loomi
ja

iv) ametliku kontrolli labiviimise hdlbustamiseks peavad ruumid olema histi valgustatud.

3. Kui jahutamine polnud vdimalik laeva pardal, tuleb virsked kalandustooted vilja arvatud eluskala, pérast lossimist
voimalikult kiiresti jahutada ja ladustada jdd sulamistemperatuuri ldhedasel temperatuuril.

4. Toidukiitlejad peavad tegema koost60d asjakohaste padevate asutustega, et lubada neil 14bi viia ametlikke kontrolli-
misi kooskdlas mairusega (EU) nr 854/2004, eriti mis kasitleb kalandustoodete lossimisega seotud teavitamistoimin-
guid, mida selle liitkmesriigi padev asutus, kelle lipu all laev sdidab, voi kalandustoodete lossimise litkmesriigi padev
asutus voivad vajalikuks pidada.
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Il PEATUKK:  NOUDED KALANDUSTOOTEID KASITSEVATELE ETTEVOTETELE, SEALHULGAS LAEVADELE

Toidukditlejad peavad kalandustooteid kisitsevates ettevotetes tagama vastavuse jargmistele nduetele vastavalt nende asja-
kohasusele.

A. NOUDED VARSKETELE KALANDUSTOODETELE

1. Kui jahutatud, pakendamata tooteid ei jaotata, viljastata, valmistata ette ega toodelda viivitamata pdrast maismaal
asuvasse ettevottesse joudmist, tuleb need ladustada vastavates rajatistes jadga kaetult. Jadd tuleb lisada nii tihti kui
vaja. Pakendatud virskeid kalandustooteid tuleb siilitada jad sulamisele lihedasel temperatuuril.

2. Pea eemaldamine ja rookimine tuleb sooritada hiigieeniliselt. Kui rookimine on tehnilisest ja kaubanduslikust
seisukohast véimalik, tuleb see teostada véimalikult kiiresti parast toodete piiiidmist voi lossimist. Pdrast neid
toiminguid tuleb tooted pdhjalikult pesta joogivee voi laevade pardal puhta veega.

3. Selliseid toimingud nagu fileerimine ja viilutamine tuleb labi viia fileede ja viilude saastamist véltivalt. Fileed ja

vajadusel pakendada ning jahutada vdimalikult kiiresti parast nende valmistamist.

4. Jaaga kaetult ladustatavate pakendamata virskete ettevalmistatud kalandustoodete viljastamiseks voi ladustamiseks
kasutatavad mahutid peavad tagama, et sulamisvesi ei jad toodetega kokkupuutesse.

5. Terveid ja roogitud kalu voib laevade pardal transportida ja ladustada jahutatud vees. Neid voib transportida jahu-
tatud vees jatkuvalt ka pérast lossimist ning transportida akvakultuurettevotetest, kuni esimesse maismaaettevot-
tesse joudmiseni, mis tegeleb muu kui transportimise voi sorteerimisega.

B. NOUDED KULMUTATUD TOODETELE

Kalandustooted kiilmutavatel maismaaettevotetel peavad olema VIII jao I peatiiki I C osa punktides 1 ja 2 kiillmutus-
laevadele sitestatud nduetele vastavad seadmed.

C. NOUDED MEHAANILISELT ERALDATUD KALANDUSTOODETELE

Mehaaniliselt eraldatud kalandustooteid valmistavad toidukditlejad peavad tagama vastavuse jirgmistele nduetele.

1. Kasutatavad toorained peavad vastama jargmistele nouetele:

a) Mehaaniliselt eraldatud kalandustoodete valmistamiseks on lubatud kasutada iiksnes terveid kalu ja luid pérast
fileerimist;

b) Koik toorained peavad olema sisikonnast puhastatud.

2. Valmistamisprotsess peab vastama jargmistele nouetele:
a) Mehaaniline eraldamine peab toimuma pohjendamata viivituseta parast fileerimist.
b) Tervete kalade kasutamisel tuleb need eelnevalt rookida ja pesta.

¢) Pirast valmistamist tuleb mehaaniliselt eraldatud kalandustooted vdimalikult kiiresti kiilmutada voi lisada
kiilmutamiseks voi stabiliseerimistoiminguks ettendhtud tootesse.
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D. PARASITE KASITLEVAD NOUDED

1. Jargmisi kalandustooted tuleb ldbinisti kiilmutada temperatuuril mitte iile —20 °C vahemalt 24 tundi; seda
toimingut tuleb kohaldada toortootele voi valmistootele:

a) toorelt voi peaaegu toorelt tarbimiseks ettendhtud kalandustoodete puhul;

b) jargmistest liikidest kalandustoodete puhul, kui need on ette nihtud kiilmsuitsutamisprotsessiks, mille puhul
kalatoote sisetemperatuur ei iileta 60 °C:

i) heeringas;
ii) makrell;
iii) kilu
iv) (looduslik) Atlandi ja Vaikse ookeani 16he

ja
¢) marineeritud ja/voi soolatud kalandustooted kui sellest tootlemisest ei piisa (imarussivastsete hivitamiseks.

2. Toidukiitlejad voivad loobuda punktis 1 ndutud toimingust, kui:

a) kittesaadaval on epidemioloogilised andmed, mis nditavad, et paritolukoha kalastamispiirkond ei kujuta endast
ohtu tervisele parasiitide esinemise osas,

ja
b) pidev asutus annab vastava loa.

3. Punktis 1 osutatud kalandustoodete turuleviimisel, vilja arvatud tarnimisel 1dpptarbijale, peab nendega kaasas
olema dokument tootjalt, millel ndidatakse neile kohaldatud protsess.

IV PEATUKK: ~ NOUDED TOODELDUD KALANDUSTOODETELE

Toidukditlejad, kes koorikloomi ja molluskeid kuumtoétlevad, peavad tagama vastavuse jargmistele nduetele.

1. Kuumtootlemisele peab jirgnema kiire jahutamine. Selleks kasutatav vesi peab olema joogivesi vdi laevade pardal
puhas vesi. Kui ei kasutada muid siilitusmeetodeid, tuleb jahutamist jitkata kuni jad sulamisele ldhedase temperatuuri
saavutamiseni.

2. Kodadest voi kestadest vabastamine peab toimuma hiigieeniliselt toote saastamist viltides. Kui selliseid toiminguid
sooritatakse kisitsi, peavad tootajad poorama erilist tihelepanu kitepesule.

3. Pirast kodadest voi kestadest vabastamist tuleb kuumtdodeldud tooted viivitamata kiilmutada voi voimalikult kiiresti

jahutada VII peatiikis sitestatud temperatuurini.

V PEATUKK:  KALANDUSTOODETE TERVISHOIUSTANDARDID

Lisaks kooskélas mairusega (EU) nr 852/2004 vastu vdetud mikrobioloogiliste kriteeriumite jérgimisele peavad toidu-
kiitlejad olenevalt toote voi liigi iseloomust tagama, et inimtoiduks turule viidavad kalandustooted vastavad kiesolevas
peatiikis kehtestatud standarditele.

A. KALANDUSTOODETE ORGANOLEPTILISED OMADUSED

Toidukditlejad peavad ldbi viima kalandustoodete organoleptilise kontrolli. Eelkdige peab see kontroll tagama kalan-
dustoodete vastavuse mis tahes varskuskriteeriumitele.
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HISTAMIIN

Toidukditlejad peavad tagama, et histamiini piirméaarasid ei {iletataks.

KOGU LENDUV LAMMASTIK

Tootlemata kalandustooteid pole lubatud turule viia, kui keemilised testimised paljastavad, et TVB-N voi TMA-N piir-
médrasid on iletatud.

. PARASIIDID

Toidukditlejad peavad tagama, et kalandustooteid on enne turule viimist visuaalselt kontrollitud, et avastada silmaga
nahtavaid parasiite. Nad ei tohi ilmselgelt parasiitidega saastatud kalandustooteid inimtarbimiseks turule viia.

INIMTERVISELE KAHJULIKUD TOKSIINID

1. Jargmiste perekondade miirgiseid kalu pole lubatud turule viia: Tetraodontidae, Molidae, Diodontidae ja Canthigaste-
ridae.

2. Kalandustooteid, mis sisaldavad biotoksiine, nagu ciguatera-toksiinid voi lihaseid halvavad toksiinid, pole lubatud
turule viia. Kahepoolmelistest molluskitest, okasnahksetest, mantelloomadest ja meritigudest saadud kalandustoo-
teid voib turule viia, kui need on toodetud kooskdlas VII jaoga ning vastavad nimetatud jao V peatiiki punktis 2
sdtestatud standarditele.

VI PEATUKK:  KALANDUSTOODETE PAKENDAMINE JA PAKKIMINE

. Mahutid, milles virskeid kalandustooteid jadga kaetult ladustatakse, peavad olema veekindlad ja tagama, et sulamisvesi

. Laevade pardal valmistatavad kiilmutatud plokid tuleb enne lossimist vajalikul méddral pakkida.

. Kui kalandustooteid pakendatakse laeva pardal, peavad toidukditlejad tagama, et pakkematerjal:

a) pole saasteallikas;
b) on ladustatud saastumisohtu viltivalt;

¢) korduvkasutamiseks ettendhtult on holpsasti puhastatav ja vajaduse korral desinfitseeritav.

VII PEATUKK: ~ KALANDUSTOODETE LADUSTAMINE

Kalandustooteid ladustavad toidukditlejad peavad tagama vastavuse jirgmistele nduetele.

1.

Virskeid kalandustooteid, sulatatud toétlemata kalandustooteid ning kuumtoodeldud ja jahutatud tooteid koorikloo-
madest ja molluskitest tuleb siilitada jdd sulamisele ldhedasel temperatuuril.

. Killmutatud kalandustooteid tuleb siilitada temperatuuril mitte iile —18 °C toodet libivalt; terveid kiilmutatud kalu

soolvees, mis on ettendhtud konservtoitude valmistamiseks, voib hoida temperatuuril mitte iile -9 °C.

. Elusalt sdilitatavaid kalandustooteid tuleb hoida temperatuuril ja viisil, mis ei kahjusta toiduohutust vdi nende

elujoudu.
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VIII PEATUKK:  KALANDUSTOODETE TRANSPORT
Kalandustooteid transportivad toidukditlejad peavad tagama vastavuse jargmistele nouetele.

1. Transpordi ajal tuleb kalandustooteid hoida ettendhtud temperatuuril. Eelkdige:

a) virskeid kalandustooteid, sulatatud tootlemata kalandustooteid ning kuumtoodeldud ja jahutatud tooteid koori-
kloomadest ja molluskitest tuleb hoida jdd sulamisele ldhedasel temperatuuril;

b) killmutatud kalandustooted, vilja arvatud killmutatud kalu soolvees, mis on ettendhtud konservtoitude valmistami-
seks, tuleb transpordi ajal hoida iihtlasel temperatuuril mitte iile =18 °C toodet ldbivalt, voimalike lithiajaliste
temperatuuritdusudega mitte iile 3 °C.

2. Toidukiitlejad ei pea jargima punkti 1 b, kui kiilmutatud kalandustooteid transporditakse killmhoonest tunnustatud
ettevottesse sulatamiseks kohalejoudmisel valmistamise ja/voi tootlemise eesmirgil, kui teekond on lithike ja padev
asutus seda lubab.

3. Kui kalandustooteid hoitakse jddga kaetult, ei tohi sulamisvesi toodetega kokkupuutesse jadda.

4. Flusalt turuleviidavaid kalandustooteid tuleb transportida viisil, mis ei kahjusta toiduohutust ega nende elujoudu.

IX JAGU: TOORPIIM JA PIIMATOOTED

I PEATUKK:  TOORPIIM — ESMATOOTMINE

Toorpiima tootvad voi vajaduse korral koguvad toidukiitlejad peavad tagama vastavuse jargmistele kiesolevas peatiikis
satestatud nouetele.

. TERVISENOUDED TOORPIIMA TOOTMISELE

1. Toorpiim peab olema pirit loomadelt:
a) kes ei ilmuta inimestele piima kaudu kanduda voivate nakkushaiguste siimptomeid;

b) kelle aldine tervislik seisukord on hea, kes ei ilmuta piima saastata voiva taudi simptomeid ja eclkdige ei poe
mistahes suguelundite eritistega nakkust, enteriiti koos kdhulahtisuse ja palavikuga voi dratuntavat udarapdle-
tikku;

¢) kellel pole piima kahjustada vdivaid udarahaavu;

d) kellele pole manustatud keelatud aineid ega tooteid ning kes pole saanud keelatud ravi direktiivi 96/23/EU
tahenduses

ja

e) kelle suhtes, kui neile on manustatud lubatud tooteid voi aineid, on jirgitud nende toodete voi ainete puhul
ettendhtud keeluaegu.

2. a) Eelkdige brutselloosi arvestades peab toorpiim olema parit:
i) lehmadelt v&i piihvlitelt, kes kuuluvad karja, mis direktiivi 64/432/EMU () tihenduses on brutselloosivaba
voi ametlikult brutselloosivaba;

(') Noukogu 26. juuni 1964. aasta direktiiv 64/432[EMU iihendusesisest veiste ja sigadega kauplemist mojutavate loomatervishoiu
probleemide kohta (EUT 121, 29.07.1964, 1k 1977/64). Direktiivi on viimati muudetud 2003. aasta ithinemisaktiga.



382 Euroopa Liidu Teataja

03/46. kd

ii) lammastelt v&i kitsedelt, kes kuuluvad ettevdttele, mis direktiivi 91/68/EMU () tihenduses on ametlikult
brutselloosivaba vi brutselloosivaba

voi
iii) teiste likkide emasloomad, kes brutselloosile vastuvdtlike liikide puhul kuuluvad karjadesse, mida regulaar-
selt selle taudi suhtes kontrollitakse padeva asutuse heakskiidetud kontrollkava alusel.
b) Tuberkuloosi arvestades peab toorpiim olema parit:

i) lehmadelt v&i piihvlitelt, kes kuuluvad karja, mis direktiivi 64/432/EMU tdhenduses on ametlikult tuberku-
loosivaba

vOi
ii) ii)teiste liikide emasloomad, kes tuberkuloosile vastuvdtlike liikide puhul kuuluvad karjadesse, mida regu-
laarselt selle taudi suhtes kontrollitakse padeva asutuse heakskiidetud kontrollkava alusel.

¢) Kui kitsi peetakse lehmadega koos, tuleb selliseid kitsi kontrollida ja testida tuberkuloosi suhtes.

3. Toorpiima, mis on périt punktile 2 mittevastavatelt loomadelt, voib siiski kasutada padeva asutuse loal:

a) lehmade voi piihvlite puhul, mis ei ndita positiivset reaktsiooni tuberkuloosi- vdi brutselloositestidele ega
selliste taudide simptomeid, parast kuumtootlemist, et ndidata negatiivset reaktsiooni fosfataastestile;

=

lammaste voi kitsede puhul, mis ei ndita positiivset reaktsiooni brutselloositestidele voi mida on brutselloosi
vastu vaktsineeritud tunnustatud tdrjeprogrammi raames ja mis ei ilmuta selle taudi siimptomeid, kas:

i) vahemalt kahekuuse laagerdamisperioodiga juustu valmistamiseks

Vo1

i) pédrast kuumtootlemist, et ndidata negatiivset reaktsiooni fosfataastestile;
ja

teiste litkide emasloomade puhul, mis ei néita positiivset reaktsiooni tuberkuloosi- vdi brutselloositestidele, ega
selliste taudide siimptomeid, kuid kuuluvad karjadesse, kus on tuvastatud brutselloosi voi tuberkuloosi parast
punkti 2 alapunkti a alapunktis iii vdi punki 2 alapunkti b alapunktis i osutatud kontrollimisi, kui seda
toodeldakse ohutust tagavalt.

(g)
~

4. Toorpiima mis tahes loomalt, mis ei vasta punktide 1-3 nouetele, eelkdige mis tahes loom, kes individuaalselt
néitab positiivset reaktsiooni profiilaktilistele tuberkuloosi- véi brutselloositestidele, nagu on sitestatud direktiivis
64[432[EMU ja direktiivis 91/68/EMU, ei tohi kasutada inimtoiduks.

5. Punktis 1 voi 2 osutatud mis tahes tdvega nakatunud voi nakatumiskahtlusega loomad tuleb tdhusalt isoleerida,
et viltida mis tahes kahjulikku moju teiste loomade piimale.

II. HUGIEEN PIIMATOOTMISETTEVOTETELE

A. Nouded ruumidele ja seadmetele

1. Lupsiseadmed ja ruumid, kus piima hoitakse, kisitsetakse voi jahutatakse, peavad olema paigutatud ja
ehitatud piima saastamisriski maksimaalselt piiravalt.

(*) Noukogu 28. jaanuari 1991. aasta direktiiv 91/68/EMU iihendusesisest lammaste ja kitsedega kauplemist reguleerivate loomatervishoiu
nouete kohta (EUT L 46, 19.02.1991, lk 19). Direktiivi on viimati muudetud maarusega (EU) nr 806/2003 (ELT L 122, 16.5.2003, k
1).
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2.

3.

Piima hoidmise ruumid peavad olema kaitstud kahjurite eest, olema piisavalt eraldatud ruumidest, kus
hoitakse loomi, ja kui see on vajalik B osas sitestatud nduete tditmiseks, omama sobilikke kiilmaseadmeid.

Piimaga kokku puutuda voivate seadmete pinnad (liipsmiseks, kogumiseks voi transpordiks ettendhtud
seadmed, mahutid jne) peavad olema kergesti puhastatavad ja vajaduse korral desinfitseeritavad ning neid
tuleb hoida heas korras. See eeldab siledate, pestavate ja mittetoksiliste materjalide kasutamist.

. Sellised pinnad tuleb pérast kasutamist puhastada ja vajaduse korral desinfitseerida; Pdrast iga teckonda voi

parast iga teekondade seeriat, kui ajavahemik mahalaadimise ja jargmise laadimise vahel on viga lithike,
kuid igal juhul vdhemalt kord péevas tuleb toorpiima transpordiks kasutatavaid mahuteid enne uuestikasu-
tamist nouetekohaselt puhastada ja desinfitseerida.

B. Hiigieen liipsi, toorpiima kogumise ja transpordi ajal

1.

Liipsmine tuleb sooritada hiigiceniliselt, eclkdige tagades jargmist:
a) et enne liipsi alustamist on nisad, udar ja kiilgnevad osad puhtad;

b) et liipsja voi samu tulemusi saavutava meetodi abil kontrollitakse iga looma piima organoleptiliste voi
futisilis-keemiliste anomaaliate suhtes ning piima, milles sellised anomaaliad esinevad, ei kasutata inim-
toiduks;

¢) et nende loomade piima, kellel on udarapdletiku kliinilisi ilminguid, ei kasutata inimtoiduks muul viisil
kui vastavalt veterinaararsti juhistele;

d) loomad, kellele rakendatakse raviprotseduure, mille kaudu piimasse voivad kanduda jadkained, on eral-
dusmirgistatud ja sellistelt loomadelt saadud piima ei kasutata inimtoiduks enne ettendhtud keeluaja

1oppu;
ja

e) et nisatilku voi spreisid kasutatakse iiksnes siis, kui padev asutus on need heaks kiitnud, ning viisil, mis
ei jata piimasse vastuvetamatus koguses jadkaineid.

. Vahetult pdrast liipsi tuleb piima hoida puhtas kohas, mis on projekteeritud ja varustatud saastamist valti-

valt. Piim tuleb viivitamata jahutada mitte iile 8 °C igapidevase kogumise puhul voi temperatuurini mitte
iile 6 °C, kui kogumine ei toimu iga piev.

. Transpordi ajal tuleb kiilmaahel siilitada ja sihtkoha ettevttesse saabumisel ei tohi piima temperatuur olla

korgem kui 10 °C.

. Toidukiitlejad ei pea jargima punktides 2 ja 3 sdtestatud temperatuurindudeid, kui piim vastab III osas

sdtestatud kriteerjumitele ja:
a) piim toodeldakse kahe tunni jooksul alates liipsmisest
vOi

b) korgem temperatuur on vajalik teatavate piimatoodete valmistamisega seotud tehnoloogilistel pdhjustel
ja padev asutus lubab seda.

C. Todbtajate hiigieen

1.

2.

Liipsi teostavad ja/vdi toorpiima kisitsevad isikud peavad kandma sobivaid puhtad rdivaid.

Liipsi sooritavad isikud peavad hoidma korget personaalset puhtustaset. Liipsikoha ldhedal peavad olema
sobivad rajatised, et liipsjad ja toorpiima kasitsejad saaksid pesta kési ja késivarsi.
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[Il. TOORPIIMA KRITEERIUMID

1. Toorpiimale kohaldatakse jargmisi kriteeriume kuni standardite kehtestamiseni piima ja piimatoodete kvaliteeti
kisitlevate spetsiifilisemate digusaktide kontekstis.

2. Piimatootmisettevdtetest kogutud esinduslikul arvul juhuvaliku alusel voetud toorpiimaproove tuleb kontrollida
punktidele 3 ja 4 vastavuse suhtes

Kontrollide teostaja voi tellija voib olla:
a) toidukditleja, kes piima toodab;
b) toidukditleja, kes piima kogub voi to6tleb;
¢) rithm toidukiitlejaid
voi
d) siseriikliku voi piirkondliku kontrollikava kontekstis.

3. a) Toidukiitlejad peavad algatama toiminguid veendumaks, et toorpiim vastab jargmistele kriteeriumitele:

i) lehmatoorpiima puhul:

mikroorganismide arv temperatuuril 30 C L
] koben < 100 000 ()

Somaatiliste rakkude arv (ml kohta) < 400 000 (3

(') Libisev geomeetriline keskmine iile kahe kuu, vihemalt kaks proovi kuu kohta.
() Libisev geomeetriline keskmine iile kolme kuu, vihemalt iiks proov kuu kohta, vilja arvatud kui pddev asutus méirab
teistsuguse metoodika, et vdtta arvesse hooajalisi kdikumisi tootmistasemetes.

—
=
=

teiste liikide toorpiima puhul:

mikroorganismide arv temperatuuril 30 C (ml .
Fohts) < 1500 000 ()

(") Libisev geomeetriline keskmine iile kahe kuu, vihemalt kaks proovi kuu kohta.

b) Kui toorpiim muudelt liikidelt, vilja arvatud lehmad, on ettenihtud toorpiima abil valmistatavate toodete
valmistamiseks protsessi abil, mis ei holma kuumt6étlust, peavad toidukiitlejad votma meetmeid tagamaks, et
toorpiim vastab jirgmisele kriteeriumile:

mikroorganismide arv temperatuuril 30 C (ml kohta) | < 500 000 (!)

(") Libisev geomeetriline keskmine iile kahe kuu, vihemalt kaks proovi kuu kohta.

4. Ilma et see piiraks direktiivi 96/23/EU, peavad toidukditlejad algatama toiminguid tagamaks, et toorpiima ei viida
turule, kui:

a) see sisaldab antibiootikumide jiike koguses, mis mairuse (EMU) nr 2377/90 () I ja III lisades osutatud mis
tahes aine suhtes iiletab nimetatud mairusega lubatud tasemeid;

Vo1

b) antibiootikumide jddkide kombineeritud summa tletab mis tahes lubatud maksimumvaartuse.

(*) Noukogu 26. juuni 1990. aasta médrus (EMU) nr 2377/90, milles siitestatakse ithenduse menetlus veterinaarravimijézkide piirnormide
kehtestamiseks loomsetes toiduainetes (EUT L 224, 18.8.1990, lk 1). Madrust on viimati muudetud komisjoni mairusega (EU)
nr 546/2004 (EUT L 87, 25.3.2004, lk 13).
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5. Kui toorpiim ei vasta punktidele 3 vdi 4, peab toidukditleja teavitama padevat asutust ja rakendama asjakohaseid
meetmeid olukorra parandamiseks.

Il PEATUKK: ~ NOUDED PIIMATOODETELE

. TEMPERATUURINOUDED

1. Toidukiitlejad peavad tagama, et too6tlemisettevottesse vastuvotmisel piim jahutatakse kiiresti mitte kérgema
temperatuurini kui 6 °C ja piima hoitakse sel temperatuuril kuni td6tlemiseni.

2. Toidukiitlejad voivad siiski hoida piima kdrgemal temperatuuril, kui:
a) tootlemine algab vahetult parast liipsmist voi nelja tunni jooksul pérast to6tlemisettevottesse vastuvotmist
voi

b) padev asutus lubab korgemat temperatuuri teatavate piimatoodete valmistamisega seotud tehnoloogilistel
pohjustel.

1. NOUDED KUUMTOOTLUSELE

1. Kui toorpiima vdi piimatooteid kuumtéddeldakse, peavad toidukditlejad tagama, et see vastab mddruse (EU)
nr 852/2004 II lisa XI peatiiki nouetele.

2. Kaaludes, kas kohaldada toorpiimale kuumtoétlust, peavad toidukditlejad:

a) vdtma arvesse kooskdlas HACCP pohimdtetega vastavalt mairusele (EU) nr 854/2004 viljatostatud protse-
duure

ja

b) jargima mis tahes ndudeid, mida padev asutus vdib selles suhtes kehtestada ettevotteid tunnustades voi soori-
tades kontrollimisi kooskdlas mddrusega (EU) nr 854/2004.

[II. LEHMATOORPIIMA KRITEERIUMID

1. Piimatooteid tootvad toidukiitlejad peavad algatama toiminguid tagamaks, et vahetult enne t66tlemist:

a) piimatoodete valmistamiseks kasutatava lehmatoorpiima mikroorganismide arv temperatuuril 30 °C on
viiksem kui 300 000 ml kohta

ja

b) b)piimatoodete valmistamiseks kasutatava toodeldud lehmapiima mikroorganismide arv temperatuuril 30 °C
on viiksem kui 100 000 ml kohta.

2. Kui piim ei vasta punktis 1 sitestatud kriteeriumitele, peab toidukditleja teavitama paddevat asutust ja rakendama
meetmeid olukorra parandamiseks.

Il PEATUKK: ~ PAKENDAMINE JA PAKKIMINE

Jaepakendid tuleb sulgeda viivitamata pdrast tditmist ettevottes, kus vedelate piimatoodete viimane kuumtootlus aset
leiab, saastumist viltivate sulgemisseadeldiste abil. Sulgemissiisteem peab olema selliselt kavandatud, et parast avamist
jaab avamisest selge ja holpsasti kontrollitav tdendus.
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IV PEATUKK: ~ MARGISTAMINE

1. Lisaks direktiivi 2000/13/EU nouetele, vilja arvatud selle direktiivi 13 Idigetes 4 ja 5 ettenihtud juhtudel, peab
mirgistus selgelt naitama jargmist:

a) otsetarbimiseks ettendhtud toorpiima puhul séna “toorpiim”;

b) toodete puhul, mis on valmistatud toorpiimast ja mille valmistamisprotsess ei hdlma mis tahes viisil kuumtoétle-
mist ega fuiisilist voi keemilist tootlemist, sonad “valmistatud toorpiimast”.

2. Punkti 1 noudeid kohaldatakse jaemiitigiks ette nahtud toodetele. Mdiste mérgistamine hdlmab sellise tootega kaasa-
solevat voi tootele viitavat mis tahes pakendit, dokumenti, teatist, etiketti, rongaskinnist vm kraetiitipi kinnist.

V PEATUKK:  IDENTIFITSEERIMISMARK

Erandina I lisa I jao nduetest:

1. ettevdtte tunnustamise numbri niitamise asemel voib identifitseerimismark sisaldada viidet selle kohta, kus {imbrisel
voi pakendil ettevdtte tunnustamise number néidatud on;

2. taaskasutatavate pudelite puhul voib identifitseerimismark niidata iiksnes saatjariigi initsiaale ja ettevdtte tunnusta-
mise numbrit

X JAGU: MUNAD JA MUNATOOTED

[ PEATUKK: MUNAD

1. Tootja to6ruumides ja kuni tarbijale miiiigini tuleb mune hoida puhtalt, kuivalt, I6hnavabalt, lookide eest efektiivselt
kaitstult ja otsese pdikese eest varjus.

2. Mune tuleb ladustada ja transportida soovitavalt piisivtemperatuuril, mis kdige paremini sobib nende hiigieenioma-
duste optimaalseks sdilitamiseks.

3. Munad tuleb tarbijale tarnida hiljemalt 21 pdeva jooksul alates munemisest.

II PEATUKK: MUNATOOTED

I. NOUDED ETTEVOTETELE

Toidukditlejad peavad tagama, et munatoodete valmistamise ettevotted on konstrueeritud, kavandatud ja seadmes-
tatud jargmiste toimingute eraldatust tagavalt:

1. méidrdunud munade pesemine, kuivatamine ja desinfitseerimine, kui seda tehakse;
2. munade purustamine, nende sisu kogumine ning koore- ja kestaosade eemaldamine
ja

3. punktides 1 ja 2 nimetamata toimingud.

II. MUNATOODETE VALMISTAMISE TOORAINED

Toidukditlejad peavad tagama, et munatoodete valmistamiseks kasutatavad toorained vastavad jargmistele nouetele.

1. Munatoodete valmistamiseks kasutatavate munade koored peavad olema tdielikult vélja arenenud ja pragudeta.
Koorepragudega mune voib siiski kasutada munatoodete valmistamiseks, kui tootmisettevote voi pakkimiskeskus
tarnib neid otse to6tlemisettevottele, kus need tuleb purustada véimalikult kiiresti.
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2. Tunnustatud ettevottest omandatud vedelas olekus mune voib toormaterjalina kasutada. Vedelas olekus munad
peavad olema saadud koosk®las III osa punktide 1, 2, 3, 4 ja 7 nbuetega.

MUNATOODETE VALMISTAMISE HUGIEENI ERINOUDED

Toidukditlejad peavad tagama, et tehakse koik toimingud mis tahes saastamise viltimiseks munatoodete tootmise,
kisitsemise ja ladustamise ajal, eelkdige tagades vastavuse jargmistele nduetele.

1. Purustada tohib iiksnes puhtaid ja kuivi mune.

2. Munad tuleb purustada saastamist maksimaalselt drahoidvalt, eelkdige tagades asjakohase eraldatuse muudest
toimingutest. Koorepragudega munad tuleb toodelda voimalikult kiiresti.

3. Mune, mis pole kana-, kalkuni- voi parlkanamunad, tuleb eraldi kisitseda ja toodelda. Koik seadmed tuleb puhas-
tada ja desinfitseerida enne kana-, kalkuni ja parlkanamunade to6tlemise jatkamist.

4. Munasisu pole lubatud saada munade tsentrifuugimise ega puruksmuljumise abil, samuti pole lubatud tsentrifuu-
gimist kasutada inimtoiduks kasutatavate munavalgejddkide kittesaamiseks tithjadest koortest.

5. Purustamise jdrel tuleb munatoote koik osad voimalikult kiiresti to6delda, et viltida mikrobioloogilisi saastumise
ohte vi neid vihendada vastuvoetavale tasemele. Ebapiisavalt toodeldud partiid voib samas ettevdttes otsekohe
uuesti toodelda, kui selline to6tlemine muudab selle inimtoiduks kdlblikuks. Kui partii leitakse olevat inimtoiduks
kolbmatu, tuleb see denatureerida, et tagada, et seda ei kasutata inimtoiduks.

6. Tootlemist ei nduta munavalgete puhul, mis on ettendhtud kuivatatud voi kristalliseeritud albumiini valmistami-
seks, mis on seejirel ette nahtud kuumtoétlemiseks.

7. Kui tootlemist ei viida 1abi vahetult parast purustamist, tuleb vedelas olekus muna ladustada kas kiilmutatult voi
temperatuuril mitte iile 4 °C. Tootlemiseelne ladustamisaeg temperatuuril 4 °C ei tohi iiletada 48 tundi. Neid
ndudeid ei kohaldata siiski toodete suhtes, millest on ette nihtud eemaldada suhkur, kui suhkru eemaldamine
toimub voimalikult kiiresti.

8. Tooted, mida pole stabiliseeritud toatemperatuuril hoidmiseks, tuleb jahutada maksimaalse temperatuurini 4 °C.
Killmutamiseks ettendhtud tooted tuleb kiilmutada vahetult parast to6tlemist.

. ANALUUTILISED TAPSUSTUSED

1. 3-htidroksiivoihappe kontsentratsioon ei tohi iiletada 10 mg/kg modifitseerimata munatoote kuivaine massist.

2. Munatoodete valmistamiseks kasutatava tooraine piimhappesisaldus ei tohi iiletada 1 g/kg kuivainest. Fermentee-
ritud toodete puhul peab see véirtus olema registreeritud enne fermenteerimisprotsessi.

3. Munakoorejidkide, munakestade ja mis tahes muude osakeste kogus toodeldud munatootes ei tohi iiletada

100 mg/kg munatootest.

MARGISTAMINE JA IDENTIFITSEEERIMISMARK

1. Lisaks lisa II jaos sitestatud iildnduetele identifitseerimismargi suhtes peab munatoodete saadetistel, mis pole ette-
nahtud jaemiitigiks, vaid koostisaineks teise toote valmistamisel, olema etikett, mis néitab, millisel temperatuuril
munatooteid tuleb hoida, ja ajavahemikku, mille jooksul vdidakse niimoodi siilimine tagada.

2. Vedelas olekus munade puhul peab punktis 1 osutatud etikett samuti kandma sonu: “pastdriseerimata muna-
tooted — tootlemiseks sihtkohas” ning nditama purustamise kuupdeva ja kellaaja.
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XI' JAGU: KONNAKOIVAD JA TEOD

Toidukditlejad, kes tegelevad konnakoibade voi tigude valmistamisega inimtoiduks, peavad tagama vastavuse jargmistele
nduetele.

1. Konnad ja teod tuleb tappa sel otstarbel ehitatud, kavandatud ja seadmestatud ettevdttes.

2. Ettevottes, kus konnakoibi ette valmistatakse, peab olema eluskonnade ladustamiseks ja pesemiseks ning nende tapmi-
seks ja veretustamiseks reserveeritud ruum. See ruum peab olema ette valmistamisruumist fiiiisiliselt eraldatud.

3. Konni ja tigusid, mis surevad muul viisil kui ettevdttes tapmise ldbi, ei tohi inimtoiduks ette valmistada.

4. Konnadele ja tigudele tuleb rakendada organoleptilist kontrolli proovivotumeetodil. Kui see kontroll niitab, et nad
voivad kujutada endast ohtu, ei tohi neid inimtoiduks kasutada.

5. Vahetult parast valmistamist tuleb konnakoivad tdies ulatuses pesta voolava joogiveega ja vahetult seejarel jahutada
jad sulamisele lihedase temperatuurini, kilmutada voi toodelda.

6. Tapmise jdrel tuleb tigude hepatopankreas, kui see vdib kujutada endast ohtu, eemaldada ja seda mitte kasutada inim-
toiduks.

XI JAGU: SULATATUD LOOMARASVAD JA KORNED

[ PEATUKK: TOORAINEID KOGUVATELE VOI TOOTLEVATELE ETTEVOTETELE KOHALDATAVAD NOUDED

Toidukditlejad peavad tagama, et sulatatud loomarasvade ja kornete tootmiseks tooraineid koguvad voi tootlevad
ettevotted vastavad jargmistele nduetele.

1. Keskused toormaterjalide kogumiseks ja edasiseks transpordiks tootlusettevdtetesse peavad olema varustatud hoidla-
tega toormaterjalide ladustamiseks temperatuuril mitte ile 7 °C.

2. 1gal to6tlemisettevottel peavad olema:
a) kiilmhoidlad;
b) viljastusruum, vilja arvatud kui ettevdte viljastab sulatatud loomarasva iiksnes tankerites;
ja

¢) vajaduse korral sobiv seade selliste toodete valmistamiseks, mis koosnevad sulatatud loomarasvast segatuna muude
toiduainete ja/voi maitseainetega.

3. Punktis 1 ja punkti 2 alapunktis a ndutavad killmhoidlad pole siiski vajalikud, kui toorainega varustamise korraldu-
sega tagatakse, et neid ei ladustata ega transpordita kunagi muul viisil kui on sdtestatud II peatiiki punkti 1 alapunktis

Il PEATUKK: ~ HUGIEENINOUDED SULATATUD LOOMARASVA JA KORNETE TOOTMISEL
Toidukditlejad, kes valmistavad sulatatud loomarasva ja korneid, peavad tagama vastavuse jargmistele nouetele.

1. Toorained peavad olema:

a) saadud tapamajas tapetud loomadelt, kes on tapaeelse ja -jargse kontrolli tulemusel tunnistatud inimtoiduks kolbli-
kuks;
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b) koosnevad rasvkudedest voi kontidest, mis on pdhjendatud méiral vabad verest ja lisanditest;

¢) parit vastavalt miirusele (EU) nr 852/2003 vdi kooskdlas kiesoleva miirusega registreeritud vai tunnustatud

ettevotetest

ja

d) transporditakse ja ladustatakse kuni sulatamiseni hiigieenilistes tingimustes ja sisetemperatuuril mitte ile 7 °C.
Toormaterjale voib siiski transportida ja ladustada neid aktiivselt jahutamata, kui need sulatatakse 12 tunni jooksul
arvates saamispdevast.

. Lahustite kasutamine sulatamisel on keelatud.

. Kui rafineerimiseks ettendhtud rasv vastab punktis 4 sitestatud standarditele, voib kooskdlas punktidega 1 ja 2

valmistatud sulatatud loomarasva rafineerida samas ettevottes voi teises ettevottes eesmargiga parandada selle fuiisilis-
keemilist kvaliteeti.

. Sulatatud loomarasv peab soltuvalt tiiiibist vastama jargmistele standarditele:

Maletsejalised Sead Muu loomarasv
So6dav sulatatud rasv Rafineeri- Toiduks kasutatav rasv | Seapekk ja
miseks ette f'muu' finceri
nihtud rofitestin | gy, | Rafineri-
Premier iseks miseks
jus () Muu sulatatud | Seapekk (2) Muu ettendhtud
rasv rasy
FFA (m/m %
oleiinhape) 0,75 1,25 3,0 0,75 1,25 2,0 1,25 3,0
maksimaalselt
Peroksiid K K k K K k K K
maksimaalsele | 4 Mea/kg | 4 meqfkg | 6 meq/kg | 4 meqfkg | 4 meq/kg | 6 megfkg | 4 meq/kg | 10 meq/kg

Kokku lahusta-
matuid lisan-

deid

Kuni 0,15 %

Kuni 0,5 %

Lohn, maitse,
varvus

Normaalne

(") Madalal temperatuuril veiste siidamest, rasvikust, neerudest ja soolekinnistist tuleva virske rasva sulatamisel ning 16ikamisruumi-
dest saadud sulatatud loomarasv.
() Sea rasvkudede sulatamisel saadud rasv.

a) Kui kdrned sulatatakse temperatuuril mitte iile 70 °C, tuleb need ladustada:

i) temperatuuril mitte iile 7 °C mitte iile 24 tunni

voi

ii) temperatuuril mitte ile -18 °C;

. Inimtoiduks ettendhtud kdrneid tuleb ladustada kooskolas jargmiste temperatuurinduetega.

b) Kui kdrned sulatatakse temperatuuril iile 70 °C ja nende niiskusesisaldus on 10 % (m/m) voi enam, tuleb need

ladustada:

i) temperatuuril mitte iile 7 °C mitte iile 48 tunni voi aja/temperatuuri suhtega, mis pakub samavairse garantii;

voi

i) temperatuuril mitte {ile -18°C.
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¢) Kui kérned sulatatakse temperatuuril iile 70 °C ja nende niiskusesisaldus on alla 10 % (m/m), erinduded
puuduvad.

XIII JAGU: TOODELDUD MAOD, POIED JA SOOLED

Magusid, poisi ja sooli tootlevad toidukditlejad peavad tagama vastavuse jargmistele nduetele.

1. Loomamagusid, -pdisi ja -sooli voib turule viia iiksnes jargmistel tingimustel:

a) need on saadud tapamajas tapetud loomadelt, kes on tapaeelse ja -jargse kontrolli tulemusel tunnistatud inimtoi-
duks kolblikuks;

b) need on soolatud, kuumutatud voi kuivatatud
ja
¢) pdrast punktis b sitestatud to6tlemist on voetud tdhusad meetmed teisese saastumise valtimiseks.

2. Toodeldud magusid, pdisi ja sooli, mida ei saa hoida timbritseva hu temperatuuril, tuleb kuni nende viljastamiseni
ladustada jahutatult selleks ette nahtud ruumides. Eelkdige soolamata voi kuivatamata tooteid tuleb hoida tempera-
tuuril mitte iile 3 °C.

XIV JAGU: ZELATIIN

1. Zelatiini valmistavad toidukaitlejad peavad tagama vastavuse kiesoleva jao nduetele.

2. Kiesolevas jaos tihendab parkimine nahkade kdvendamist taimse paritoluga parkainete, kroomisoolade voi muude
ainete, nditeks alumiiniumsoolade, rauasoolade, rinisoolade, aldehiitidide ja kinoonide v6i muude siinteetiliste kdven-
dusainete abil.

I PEATUKK:  NOUDED TOORAINETELE

1. Toidus kasutamiseks ettendhtud Zelatiini tootmiseks vdib kasutada jargmisi tooraineid:
a) konte;
b) tehistingimustes peetavate miletsejaliste nahku;
¢) seanahku;
d) kananahka;
e) kooluseid ja sooni;
f) ulukite nahku
ja
) kalanahka ja -luid.

2. Keelatud on kasutada mis tahes parkimistoétluse labinud nahku olenemata sellest, kas protsess 1dpetati.

3. Punktides 1 a—e loetletud toorained peavad olema saadud tapamajas tapetud loomadelt, kes on tapaeelse ja -jargse
kontrolli tulemusel tunnistatud inimtoiduks kolblikuks voi, ulukite nahkade puhul, kelle puhul on leitud, et nad on
inimtoiduks kolblikud.
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4. Toorained peavad olema pirit vastavalt méarusele (EU) nr 852/2004 vdi kooskélas kiesoleva midrusega registreeritud
vl tunnustatud ettevottest.

5. Kogumiskeskused ja parkimistookojad vodivad samuti tarnida toorainet inimtoiduks ettendhtud Zelatiini tootmiseks,
kui nad on saanud padevalt asutuselt selleks spetsiaalse loa ning vastavad jargmistele nouetele.

a) Nende kisutuses peavad olema holpsasti puhastatavate ja desinfitseeritavate kdvade porandate ja siledate seintega
laoruumid ning vajaduse korral kiilmhoidlad.

b) Laoruume tuleb hoida rahuldava puhtusastmega ja heas korrast et nad ei kujutaks endast toorainete jaoks saasteal-
likat.

¢) Kui nimetatud ruumides hoitakse ja/vdi toodeldakse tooraineid, mis ei vasta kdesolevas peatiikis sitestatud
nouetele, siis peavad need olema kogu vastuvdtu-, ladustamis-, to6tlemis- ja lahetusperioodi jooksul eraldatud
toorainetest, mis vastavad kiesoleva peatiiki nduetele.

1 PEATUKK:  TOORAINETE TRANSPORT JA LADUSTAMINE

1. II lisa I jaos satestatud identifitseerimismargi asemel peab toorainete transportimisel kogumiskeskusse voi toimetami-
seks parkimistookotta voi Zelatiini tootvasse ettevottesse kaasas olema dokument, mis nditab péritoluettevotet ja
sisaldab kdesoleva lisa liites sitestatud teavet.

2. Kui tooraineid ei toodelda 24 tunni jooksul alates ldhetamisest, siis peavad need olema transportimisel ja ladustamisel
jahutatud voi kiilmutatud. Rasvatustatud ja kuivatatud konte vdi osseiini, soolatud, kuivatatud ja painitud nahku ja
aluse voi happega to6deldud nahku voib siiski transportida ja ladustada timbritseva 6hu temperatuuril.

Il PEATUKK: NOUDED ZELATIINI VALMISTAMISELE

1. Zelatiini tootmisprotsess peab tagama jirgmist:

a) kogu miletsejaliste kondimaterjal, mis on pirit kooskdlas ithenduse digusaktidega veiste spongioosse entsefalo-
paatia (BSE) osas madala esinemissagedusega riikideks voi piirkondadeks liigitatud riikides ja piirkondades
sindinud, kasvatatud voi tapetud loomadelt, peab olema korralikult peenestatud, kuuma veega rasvatustatud ja
t66deldud lahjendatud soolhappega (mille minimaalne kontsentratsioon on 4 % ja pH <1,5) vdhemalt kahe pdeva
jooksul, millele jargneb leeliskiitlus kiillastunud lubjalahusega (pH > 12,5) vihemalt 20 pdeva jooksul ja sterilisee-
rimine 4 sekundit temperatuuril 138-140 °C, voi to6deldud mis tahes heakskiidetud samavairse meetodiga;

ja

=

muu tooraine toddeldakse happe voi leelisega ning seejrel loputatakse iiks voi rohkem arv kordi. pH peab olema
vastavalt kohandatud. Zelatiin tuleb eraldada ithe vdi mitme jérjestikuse kuumutamisega, millele jargneb puhasta-
mine filtreerimise teel ja steriliseerimine.

2. Kui Zelatiini valmistav toidukditleja tdidab inimtoiduks ettendhtud Zelatiini suhtes kohaldatavaid ndudeid kogu tema
tootetud Zelatiini puhul, vaib ta inimtoiduks mitte ettendhtud Zelatiini toota ja ladustada samas ettevottes.

IV PEATUKK: NOUDED VALMISTOODETELE

Toidukiitlejad peavad tagama, et Zelatiin vastab jargmises tabelis sitestatud saasteaine piimaaradele.

Saasteaine Piirmaar

As 1 ppm

Pb 5 ppm

cd 0,5 ppm

Hg 0,15 ppm

Cr 10 ppm

Cu 30 ppm

Zn 50 ppm

SO, (Reith Williams) 50 ppm

H,0, (European Pharmacopoeia 1986 (V,0,)) 10 ppm
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XV JAGU: KOLLAGEEN

1. Kollageeni valmistavad toidukditlejad peavad tagama vastavuse kdesoleva jao nduetele.

2. Kdesolevas jaos tihendab parkimine nahkade kdvendamist taimse piritoluga parkainete, kroomisoolade v6i muude
ainete, nditeks alumiiniumsoolade, rauasoolade, rinisoolade, aldehiitidide ja kinoonide voi muude siinteetiliste kdven-
dusainete abil.

I PEATUKK:  NOUDED TOORAINETELE

1. Toidus kasutamiseks ettendhtud kollageeni tootmiseks voib kasutada jargmisi tooraineid:
a) tehistingimustes peetavate maletsejaliste nahku;
b) seanahku ja -konte;
¢) kodulindude nahka ja luid;
d) kooluseid;
f) ulukite nahku
ja
f) kalanahka ja -luid.

2. Keelatud on kasutada mis tahes parkimistoétluse labinud nahku olenemata sellest, kas protsess viidi 1opule.

3. Punktides 1 a-d loetletud toorained peavad olema saadud tapamajas tapetud loomadelt, kes on tapaeelse ja -jargse
kontrolli tulemusel tunnistatud inimtoiduks kolblikuks voi, ulukite nahkade puhul, kelle puhul on leitud, et nad on
inimtoiduks kolblikud.

4. Toorained peavad olema pirit vastavalt méarusele (EU) nr 852/2004 vdi kooskélas kiesoleva madrusega registreeritud
voi tunnustatud ettevotetest.

5. Kogumiskeskused ja parkimistéokojad vdivad samuti tarnida toorainet inimtoiduks ettendhtud kollageeni tootmiseks,
kui nad on saanud pddevalt asutuselt selleks spetsiaalse loa ning vastavad jargmistele nouetele.

a) Nende kisutuses peavad olema holpsasti puhastatavate ja desinfitseeritavate kovade pdrandate ja siledate seintega
laoruumid ning vajaduse korral kirlmhoidlad.

b) Laoruume tuleb hoida rahuldava puhtusastmega ja heas korras, et nad ei kujutaks endast toorainete jaoks saasteal-
likat.

¢) Kui nimetatud ruumides hoitakse ja/voi toodeldakse tooraineid, mis ei vasta kdesolevas peatiikis sdtestatud
nduetele, siis peavad need olema kogu vastuvotu-, ladustamis-, to6tlemis- ja lihetusperioodi jooksul eraldatud
toorainetest, mis vastavad kdesoleva peatiiki noduetele.

II PEATUKK:  TOORAINETE TRANSPORT JA LADUSTAMINE

1. Il lisa I jaos sitestatud identifitseerimismirgi asemel peab toorainete transportimisel kogumiskeskusse voi toimetami-
seks parkimistookotta voi kollageeni tootvasse ettevottesse kaasas olema dokument, mis nditab péritoluettevotet ja
sisaldab kdesoleva lisa liites sitestatud teavet.

2. Kui tooraineid ei toodelda 24 tunni jooksul alates ldhetamisest, siis peavad need olema transportimisel ja ladustamisel
jahutatud voi kiilmutatud. Rasvatustatud ja kuivatatud konte voi osseiini, soolatud, kuivatatud ja painitud nahku ja
aluse voi happega toodeldud nahku voib siiski transportida ja ladustada timbritseva 6hu temperatuuril.
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Il PEATUKK:  NOUDED KOLLAGEENI VALMISTAMISELE

1. Kollageen tuleb toota meetodi abil, millega tagatakse tooraine to6tlemine, mis holmab pesemist, pH korrigeerimist
happe voi leelise abil ja sellele jargnevat iihte voi mitut loputuskorda, filtreerimist ja valjapressimist voi heakskiidetud
samavdadrset meetodit.

2. Parast punktis 1 nimetatud protsessi voib kollageen lidbida kuivatusprotsessi.

3. Kui kollageeni valmistav toidukiitleja tdidab inimtoiduks ettendhtud kollageenile kohaldatavaid ndudeid kogu
omatoodetud kollageeni puhul, voib ta inimtoiduks mitte ettendhtud kollageeni toota ja ladustada samas ettevottes.

IV PEATUKK:  NOUDED VALMISTOODETELE

Toidukaditlejad peavad tagama, et kollageen vastab jargmises tabelis sitestatud saasteaine piirmairadele.

Saasteaine Piirméér

As 1 ppm

Pb > ppm

o 0.5 ppm

Hg 0,15 ppm

Cr 10 ppm

Cu 30 ppm

Zn 50 ppm

SO, (Reith Williams) 50 ppm

H,0, (European Pharmacopoeia 1986 (V,0,)) 10 ppm

V PEATUKK: ~ MARGISTAMINE

Kollageeni sisaldavatel timbristel ja pakenditel peab olema marge “Inimtoiduks kolblik kollageen” ja valmistamise
kuupdev.
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111 LISA liide

TOORMATERJALIGA KAASASOLEVA DOKUMENDI NAIDIS ETTENAHTUD
ZELATIINI VOI KOLLAGEENI TOOTMISEKS

. Tooraine identifikatsioon

Toodete liik:

Valmistamiskuupéev:

Pakendiliik:

Pakendite arv:

Garanteeritud ladustamisperiood:
Netokaal (kg):

II.  Tooraine paritolu

Tunnustatud tootmisettevdtte (-ettevdtete) aadress(id) ja registreerimisnumber (numbrid):

[ll. Tooraine sihtkoht

Tooraine saadetakse:

kust:
(laadimiskoht)
kuhu:
(sihtriik ja sihtkoht)
Transpordivahend:

Kaubasaatja nimi ja aadress:

Kaubasaaja nimi ja aadress:



